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Sud de France ist eine Dachmarke, die 2006 aus dem Wunsch
der Region Languedoc-Roussillon entstanden ist,  die Weine
und kulinarischen Produkte der Region zu unterstützen und
zu fördern, und dabei gleichzeitig unter einem gemeinsamen
Image die mit einem Gebiet und einer Kultur verbundenen
Qualitätsprodukte zu vereinen.
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CHATEAU LA MARZELLE
 
BORDEAUX / St-Emilion Grand Cru Classé

Bart DE WINNE
Export-Manager 

 

La Marzelle
33330 SAINT EMILION
Tel : +33 (0)5 57 55 10 55
Fax : +33 (0)5 57 55 10 56
bart@lamarzelle.com
www.chateaulamarzelle.com

Sprachen : NL, FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 80%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 75,000 Flaschen

Preis-Segment : 14.00 - 25.00 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Der Weinberg La Marzelle, Grand Cru Classé Saint-Emilion, erstreckt sich über 17ha. Die obere
Terrasse des Saint-Emilion ist das alte Fundament des Weingutes. Es teilt dieses Land mit anderen
renommierten Crus, nämlich Petrus in Pomerol sowie Cheval Blanc und Figeac in Saint-Emilion.
Es werden nur organische Düngemittel benutzt und diese sind auf jede einzelne Art von Rebsorte und
Boden abgestimmt. Wir entblättern die Reben, um den Rispen Sonne zu spenden. Die Grünlese wird
von Hand gemacht, um nachher einen maximalen Ertrag von 40 hl/ha, dafür aber in Spitzenqualität,
zu erzielen.
Die handverlesenen Trauben werden in Kisten in den Keller gebracht und auf den ersten Sortiertisch
geladen, wo die Arbeiter die Ernte begutachten, prüfen und reinigen. Eine Traubenabbeermaschine
entfernt dann die Stiele und bewegt die Trauben auf einen Vibrationstisch, der unreife Trauben, Blätter
und Blüten beseitigt. Auf dem dritten und letzten Sortiertisch konzentrieren sich unsere Mitarbeiter auf
die Auswahl der besten schwarzen und reifen Trauben.
Nun beginnt der Weinbereitungsprozess mit der Kaltmaische. Dies machen wir vor der Gärung, weil
die Farbanteile in einer kalten Flüssigkeit leichter extrahiert werden können. Dann folgt die
alkoholische Gärung. Der Wein erfährt hierbei eine malolaktische Gärung in Eichenfässern. Dies ist
der Anfang der Reifephase, wofür wir französische Eichenfässer mit einer Fassung von 225-Litern
verwenden.
Der Weinausbau ist lang und sanft, um dem Wein keinen zu ausgeprägten Holzgeschmack zu geben
und der Frucht gleichzeitig die Möglichkeit zu bieten, sich vollständig zu entfalten.

Medaillen und Auszeichnungen :
2001 - 2002 - 2003: 1/2 finalist "Coupe des GCC de St-Emilion Vinexpo Hong Kong
2004: "One of my favorite St-Em GCC wines" Andreas Larsson, World's best sommelier
2005: 89/100 Stephen Tanzer, 90/100 Wine Spectator
2008: 17,2/20 Decanter
2009: 90/100



1Weine in der Verkostung :
1 : Château La Marzelle Grand Cru Classé 2006 (Rot)
2 : Château La Marzelle Grand Cru Classé 2007 (Rot)
3 : Château La Marzelle Grand Cru Classé 2008 (Rot)
4 : Château La Marzelle Grand Cru Classé 2010 (Rot)
5 : Château Prieuré La Marzelle Grand Cru 2006 (Rot)
6 : Château Prieuré La Marzelle Grand Cru 2007 (Rot)
7 : Château Prieuré La Marzelle Grand Cru 2008 (Rot)
8 : Château Prieuré La Marzelle Grand Cru 2009 (Rot)

Verkostungsnotizen :



DOMAINE GERARD TREMBLAY
 
BURGUND / AOC Chablis

Vincent TREMBLAY
Winzer 

 

12 rue de Poinchy
89800 CHABLIS
Tel : +33 (0)3 86 42 40 98
Fax : +33 (0)3 86 42 40 41
v.tremblay@wanadoo.fr
www.chablis-tremblay.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 65%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 250 000 Flaschen

Preis-Segment : 4.90 - 17.00 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Die Tremblay-Familie betreibt sein Domaine seit 5 Generationen in Poinchy. Unter der Leitung von
Gérard und seiner Frau Hélène, hat sich das Weingut in den letzten 40 Jahren verdreifacht um heute
die 4 Appellationen Chablis zu produzieren. Ihr Sohn Vincent beteiligt sich zunehmend in der
Verwaltung. Gérard Tremblay ist ein durchdachter und sorgfältiger Winzer in seiner Arbeit.

Die Tremblay entwickelten ihr Weingut um die Schwerkraft während des Weinbereitung-Prozess zu
verwenden. Die Trauben werden direkt in die pneumatischen Pressen vor der kalten Besiedelung des
Mostes (die bis zu 12 Stunden dauert) geladen.

Die alkoholische Gärung erfolgt in Edelstahltanks um die Temperaturregelung zu starten, und der
erste Teil der Grands Crus endet in französischen Eichenholzfässern. Die Verwendung von Holz ist
weiterhin sorgfältig durchdacht, aber Gérard sagt eindeutig, dass er keinen dominanten holzigen
Geschmack mag. Das Holz ist jedoch noch erforderlich, um die sekundären Aromen des Terroirs
hervorzuheben.

Medaillen und Auszeichnungen :
Decanter World Wine Awards 2014:
Chablis Grand Cru Vaudésir 2012 Silbermedaille
Chablis 2013 Bronzemedaille



2Weine in der Verkostung :
1 : Petit Chablis, weiß, 2013
2 : Chablis, weiß, 2013
3 : Chablis Vieilles Vignes, weiß, 2013
4 : Chablis "Cuvée Hélène", weiß, 2013
5 : Chablis 1er cru Beauroy, weiß, 2013
6 : Chablis 1er cru Côte de Lechet, weiß, 2013
7 : Chablis 1er cru Montmain, weiß, 2013
8 : Chablis 1er cru Fourchaume, weiß, 2013
9 : Chablis 1er cru Fourchaume Vieilles Vignes, weiß, 2013
10 : Chablis Grand Cru Vaudésir, weiß, 2012

Verkostungsnotizen :



CHATEAU AIGUILLOUX
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOP Corbières-Boutenac

Anne RIVIERE
Export-Manager 

 

Château Aiguilloux
11200 THEZAN-DES-CORBIERES
Tel : +33 (0)4 67 12 24 15
Fax : +33 (0)9 72 39 22 47
aiguilloux@cerise-cannelle.eu
http://www.cerise-cannelle.eu

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 60%

Anbau :  Öko Umstellung 

Jahresproduktion : 150,000 Flaschen

Preis-Segment : 2.70 - 7.35 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine Exklusivitäten in Deutschland

Firmenportrait :
Château Aiguilloux mit seinen 125 Hektar, davon 29 Hektar Rebfläche in der Appellation Corbières
und 8 Hektar in der Appellation Corbières-Boutenac, liegt auf Lehm-Kalk-Böden in bis zu 235 m Höhe.

Alte Rebstöcke der Sorten Carignan, Grenache, Syrah, Mourvèdre und Cinsault teilen dem Winzer ihr
Geheimnis mit, so daß seine Weine, vielfach prämiert, ihre Reise um die Welt antreten können...

Medaillen und Auszeichnungen :
Goldmedaillen Concours de Macon, Concours des Grands Vins du Languedoc, Gilbert und Gaillard,
ein Stern Guide Hachette 2014, zwei Sterne Un Vin Presque Parfait, zwei Sterne Vins et Terroirs
Authentiques, 16/20 La Revue des Vins de France ...



3Weine in der Verkostung :
1 : Cuvée Fantaisie rot 2012 - IGP Oc
2 : Cuvée Aventure rot 2012 - AOP Corbieres
3 : Cuvée des Trois Seigneurs rot 2011 - AOP Corbieres
4 : Cuvée Anne-Georges rot 2010 - AOP Corbieres Boutenac

Verkostungsnotizen :



CHÂTEAU BOUJAC
 
SÜDWESTEN / AOP Fronton

Anne RIVIERE
Export-Manager 

 

427, Chemin de Boujac
82370 CAMPSAS
Tel : +33 (0)4 67 12 24 15
Fax : +33 (0)9 72 39 22 47
boujac@cerise-cannelle.eu
www.chateauboujac.com

Sprachen : FR, EN, DE, SP

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 5%

Anbau :  Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 100,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.50 - 5.90 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Neben Toulouse im Südwesten Frankreichs niedergelassen, bietet der Fronton schnittige und
aromatische Weine an.

Sie ziehen ihren Charakter aus der lokalen Négrette, einer sehr dunklen, geschmacksvollen Rebsorte
mit faszinierenden Aromen von Veilchen, Brombeere, Heidelbeere, Pfeffer und Süßholz.

Michelle und Philippe Selle, Inhaber des Chateau Boujacs, erzeugen vier Rotweine, einen Rosé und
einen Weißwein. Die Weine sind ökozertifiziert.

Medaillen und Auszeichnungen :
Goldmedaillen Concours General Agricole de Paris und Concours de Mâcon
Ambassadeur des vins de Fronton in Paris und London
Gilbert et Gaillard Guide 2007, 2008, 2009, 2010, 2012 und 2013 
Hachette Guide 2007, 2010, 2012, 2013, 2014 und 2015 (2 Sterne)



3Weine in der Verkostung :
1 : AOP Fronton rot 2012 - Cuvée Kélina
2 : AOP Fronton rot 2012 - Cuvée Insoumise
3 : AOP Fronton rot 2011 - Cuvée Eole
4 : AOP Fronton rot 2013 - Cuvée Tradition
5 : Capricci di Maria 2013 - Süßer Weißwein

Verkostungsnotizen :



DOMAINE DES PRADELS QUARTIRONI
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOP Saint Chinian

Anne RIVIERE
Export-Manager 

 

Hameau Le Priou
34360 SAINT CHINIAN
Tel : +33 (0)4 67 12 24 15
Fax : +33 (0)9 72 39 22 47
pradels-quartironi@cerise-cannelle.eu
http://www.cerise-cannelle.eu/36.html

Sprachen : FR, EN, DE, SP

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 5%

Anbau :  Öko Umstellung 

Jahresproduktion : 100,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.30 - 9 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  

Firmenportrait :
Seit drei Generationen bewirtschaften wir unsere Weinfelder mit einer Größe von etwa 17 Ha in
traditioneller Anbaumethode und kultivieren unseren Wein im Einklang mit der Natur. Zur Kräftigung
der Weinstöcke verwenden wir organische Dünger. In unserem heißen und trockenen Klima mit viel
Wind sind Krankheiten im Weinberg selten, zur präventiven Vorbeugung wenden wir nur Produkte an,
welche im biologischen Weinbau zugelassen sind. Die Steillagen erfordern sehr viel Handarbeit und
wir sind sehr stolz darauf, daß unser Wein ausschliesslich von Hand gelesen wird.
Unsere vielfältigen Weine werden nach modernen Methoden im traditionellen Weinkeller ausgebaut
und reifen je nach Sorte zwischen 12 und 18 Monaten in Eichenfäßern. Nach dem Reifeprozess im
Eichenfass werden die Weine in Flaschen abgefüllt und reifen dann nochmals zwischen 6 Monaten
und 2 Jahren nach, woraus der vollmundige und außergewöhnlich weiche Geschmack unserer Weine
resultiert.
Überzeugen Sie sich von der Qualität unserer Weine, die Sie in unser südfranzösisches Savoir-Vivre
entführen. Wir laden Sie ganz herzlich ein auf unserem Weingut Gast zu sein und mit einem Besuch
die Schönheit der Natur, die mediterrane Wärme, unsere Arbeit und unsere Weinberge, sowie unsere
Domäne zu erleben.

Medaillen und Auszeichnungen :
Ein Stern Guide Hachette 2014, Concours de Mâcon, Magazine Decanter, Guide Gilbert & Gaillard,
Guide RVF, Guide Dussert Gerber, Guide Flavours from France, Guide DVE, Magazine Le Monde,
Guide Vins et Terroirs Authentiques, Vins Virtuoses AOP St Chini



3Weine in der Verkostung :
1 : Domaine des Pradels weiß 2012 - AOP St Chinian
2 : Syrahcuse 100% Syrah rot 2013 - IGP Oc
3 : Haut Coup de Foudres 2011 - AOP St Chinian
4 : Campanil 2008 - AOP St Chinian
5 : Haut Priou 2009 - AOP St Chinian

Verkostungsnotizen :



DOMAINE PECH TORT
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / Pic Saint Loup

Anne RIVIERE
Export-Manager 

 

Route de Pompignan
34270 VALFAUNES
Tel : +33 (0)4 67 12 24 15
Fax : +33 (0)9 72 39 22 47
pech-tort@cerise-cannelle.eu
http://www.cerise-cannelle.eu

Sprachen : FR, EN, DE, SP

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 2%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 60,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.90 - 8.90 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  

Firmenportrait :
Der Domaine Pech Tort Weingut liegt in Valflaunes, 30 Km Nord von Montpellier, zwischen dem Pic St
Loup und dem Horthus.
Die Weine sind elegant und aromatisch, mit der Konzentration des Pic St Loup Gebiets :
* Folle Passion, AOP Languedoc Pic St Loup rot, teilweise im Eichenholz gereift : ein eleganter und
konzentrierter Pic St Loup 0
* Une Bonne Etoile, AOP Languedoc Pic St Loup rot, traditionelle Vinifikation : ein schöner
strukturierter Wein mit Noten an Waldfrüchten, Süßholz und Thymian
* Entre Copains, IGP Oc rot, ein Ausbruch den Himbeere Aromen
* Un Soir d'Eté, AOP Languedoc Pic St Loup rosé, ein frischer und fruchtiger Wein in einem sehr
attraktiven Packaging
* Des Bouts de Nous, Chardonnay teilweise im Eichenholz gereift
Unsere Erträge sind sehr niedrig (20-30 Hl/Ha) um der Ausdruck der Frucht und dem Terroir zu
bewahren.

Medaillen und Auszeichnungen :



3Weine in der Verkostung :
1 : Chardonnay - Des Bouts de Nous 2013 - IGP Oc - in Eichenholz gereift
2 : Entre Copains rot 2013 - IGP Oc
3 : Une Bonne Etoile rot 2011 - AOP Languedoc Pic St Loup
4 : Folle Passion rot 2010 - AOP Languedoc Pic St Loup - in Eichenholz gereift

Verkostungsnotizen :



DOMAINE SAINT JULIEN
 
PROVENCE / AOP Coteaux Varois en Provence

Anne RIVIERE
Export-Manager 

 

Route de Tourves
83170 LA CELLE
Tel : +33 (0)4 67 12 24 15
Fax : +33 (0)9 72 39 22 47
st-julien@cerise-cannelle.eu
http://www.cerise-cannelle.eu

Sprachen : FR, EN, DE, SP

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 10%

Anbau :  Konventionell

Jahresproduktion : 100,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.70 - 6.65 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Unser 30-Hektar Weingut wurde von dem Großvater der gegenwärtigen Winzerin gegründet und
unsere Prioritäten sind Qualität und die Wahrung des Terroirs.
Wir freuen uns, Ihnen unsere schönen Provence Weine, verfügbar in 50-Cl- bis 600-Cl-Flaschen,
vorzustellen :
Château St Julien rosé : Ein fruchtiger, ausbalancierter Wein mit attraktiven Aromen von exotischen
Früchten und Zitrusfrüchten.
Château St Julien weiß : Ein ausdrucksvolles, verlockendes Aroma von weißen Blumen und wildem
Pfirsich in der Nase; am Gaumen ein runder Geschmack von exotischen Früchten und wilden Blumen.
Dieser Wein hat eine Goldmedaille auf dem Concours Général Agricole de Paris 2014 gewonnen.
Château St Julien rot : Ein charaktervoller Wein mit Aromen von Süßholz, Backpflaume und
schwarzen Beeren.
Und unser hochwertiges Sortiment, angeboten in außergewöhnlichen und eleganten Flaschen :
Exception de St Julien rosé: Ein gastronomischer Rosé de Provence, strukturiert, fruchtig und voll.
Exception de St Julien weiß : Aromen von Jasmin, Geißblatt und kandierten gelben Früchten sowie
ein samtiger, weicher Gaumen charakterisieren diesen hochwertigen Wein, der neun Monate in
Eichenholz reift
Exception de St Julien rot : Der wertvollste Wein des Weinguts; am Gaumen elegante Nuancen von
dunkler Konfitüre, Leder und feinen Gewürzen.

Medaillen und Auszeichnungen :
Goldmedaille Concours Général Agricole de Paris 2014, Goldmedaillen Concours Général du Var
2014, Silbermedaillen Vignerons Independants, Vins de Provence, Foire de Brignolles, Prix des
Vinalies 2014



3Weine in der Verkostung :
1 : Chateau St Julien WEISS 2013
2 : Chateau St Julien rosé 2013
3 : Exception de St Julien rosé 2013
4 : Chateau St Julien rot 2010

Verkostungsnotizen :



DOMAINE GADAIS PERE ET FILS
 
LOIRETAL / AOC Muscadet Sèvre et Maine

Christophe GADAIS
Generaldirektor 

Danièle GADAIS
 

Les Perrières
44690 SAINT FIACRE
Tel : +33 (0)2 40 54 81 23
Fax : +33 (0)2 40 36 70 25
musgadais@wanadoo.fr
www.gadaispereetfils.fr

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 70%

Anbau :  

Jahresproduktion : 350,000 Flaschen

Preis-Segment : 2.30 - 6.00 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Bereits seit vier Generationen halten Louis, Michel, Marcel und mittlerweile Christophe GADAIS die
Tradition der Erzeugung der besten Muscadet-Weine des Anbaugebiets Sèvre et Maine aufrecht.
Unsere Muscadet-Weine stammen aus den renommierten Weinanbaugebieten um Saint Fiacre sur
Maine, La Haye Fouassière und Vertou. Sie werden getreu den bewährten Methoden des
Familienbetriebs gezüchtet, geherbstet und erzeugt.

Seitdem Louis GADAIS im Jahr 1952 seinen ersten "Muscadet GADAIS" verkaufte, werden alle
unsere Weine in Flaschenabfüllung vermarktet und in der Region Nantes verkauft – und darüber
hinaus auch in Japan, Indien, Russland und den Vereinigten Staaten.

Medaillen und Auszeichnungen :
88/100 Wine Spectator
90/100 Wine Enthusiast
Goldmedaille Concours Général Paris 2014
Ausgewählt im Guide Hachette 2014
Alain Ducasse



4Weine in der Verkostung :
1 : Muscadet Primeur 2014
2 : Muscadet sur Lie Grande Réserve du Moulin 2013
3 : Muscadet sur Lie Vieilles Vignes 2012
4 : Perrières Monopole 2012

Verkostungsnotizen :



CHATEAU DUBRAUD
 
BORDEAUX / AOC Blaye, AOC Blaye Côtes de Bordeaux

Céline VIDAL
Export-Manager 

 

Château Dubraud
17 Lieu-dit Dubraud
33920 ST CHRISTOLY DE BLAYE
Tel : +33 (0)5 57 42 45 30
Fax : +33 (0)5 57 42 50 92
cvidal@terre-net.fr
www.chateau-dubraud.com

Sprachen : FR, DE, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 5%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 200,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.80 - 11.00 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Seit 1998 im Château Dubraud niedergelassen, haben Alain Vidal, Sohn und Enkel von Winzern aus
der Provence, und seine Frau Céline sich zur Aufgabe gemacht das Beste aus Ihrem Terroir zu
erzielen.

Ihre Motivation ist die Leidenschaft der “Beaux Vins”.

Sie bieten seither jedes Jahr tiefe, süffige und elegante Weine an, die bestens bekannt sind durch
Guides und Wettbewerbe.

Medaillen und Auszeichnungen :
30 Medaillen innerhalb von 15 Jahren,
Guide Hachette...



5Weine in der Verkostung :
1 : Grand Vin de Château Dubraud, AOC Blaye Rot
2 : Délice du Château Dubraud 2010, AOC Blaye Rot
3 : Château Dubraud 2012, AOC Blaye Côtes de Bordeaux
4 : Château de Trousse 2012, AOC Blaye Côtes de Bordeaux
5 : Château Les Eyquems, AOC Côtes de Bourg

Verkostungsnotizen :



MAS DE DAUMAS GASSAC
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / IGP Saint-Guilhem-le-Désert Cité d'Aniane, IGP Pays d'Hérault,
AOP Languedoc

Victorine BABE
Exportvertreter 

 

MAS DE DAUMAS GASSAC
Haute Vallée de Gassac
34150 ANIANE
Tel : +33 (0)4 67 57 35 74
Fax : +33 (0)4 67 57 41 03
export.europe@daumas-gassac.com
www.daumas-gassac.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 50%

Anbau :  Konventionell

Jahresproduktion : 1,800,000 Flaschen

Preis-Segment : 1.80 - 24.00 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Einige Importeure ohne Exklusivität

Firmenportrait :
Die Weine von MAS DE DAUMAS GASSAC haben den seltenen Status eines "Kult-Weins" erreicht,
der sehr wenigen herausragenden Weingütern zugeschrieben wird. Ein fabelhaftes Terroir, das 1971
von Henri Enjalbert, Geologie-Professor an der Universität von Bordeaux, entdeckt wurde.
Er betrachtet das Gassac-Tal als "ein einzigartiges und ideales Terroir für den Anbau eines Grand
Cru".

Das Weingut profitiert gleichzeitig von einem kühlem Mikroklima. Dieses wird begünstigt durch
verschiedene Faktoren: DeN Fluss Gassac, mehrere natürliche Quellen, die nahen Berge und das
Meer.
Auf dem Gut legt man Wert auf einen respektvollen Umgang mit der Natur und traditionellen
Gepflogenheiten. Das Weingut besteht aus über 52 kleinen Parzellen, die in einem 3000 Hektar
großen und unter Naturschutz stehendem Waldgebiet liegen.

Professor Émile Peynaud, ein bekannter Oenologe aus Bordeaux, auf dessen Meinung auch die
Winzer der Premiers Crus de Bordeaux Wert legen, war Mentor und Berater unseres Gutes Mas de
Daumas Gassac. Um einen Wein "wie keinen anderen" zu machen, hat er Seit an Seit mit der Familie
Guibert gearbeitet. Die Weine sind schwer einzuordnen: Gewachsen auf einem mediterranem Boden,
der dennoch vergleichbar mit dem der Côte d'Or ist, erinnern sie im Stil eher an einen Bordeaux,
Vallée du Rhone oder Burgunder, und haben letztendlich oder gerade deswegen ihre ganz eigene
Note.

Medaillen und Auszeichnungen :
- Concours International des Rosés du Monde 2013 : Silbermedaille Guilhem rosé 2012
- INTERNATIONAL WINE CONTEST BRUSSELS 2013 : Goldmedaille Guilhem rot 2012
- INTERNATIONAL WINE AND SPIRIT COMPETITION: Silbermedaille Pont de Gassac rot



6Weine in der Verkostung :
1 : Mas Daumas Gassac Rot 2013
2 : Mas Daumas Gassac Rot 2012
3 : Mas Daumas Gassac Rot 2006
4 : Mas Daumas Gassac Weiss 2012
5 : Rosé Frizant 2013
6 : Pont de Gassac Rot 2013
7 : Pont de Gassac Weiss 2013
8 : Picpoul 2013
9 : Albaran 2012
10 : Faune 2013
11 : Moulin de Gassac Chardonnay 2013
12 : Guilhem Rot 2013
13 : Guilhem Weiss 2013
14 : Guilhmen Rosé 2013
15 : Premier Sélection Rot 2012
16 : Premier Sélection Rosé 2013
17 : Classic Rot 2013
18 : Moulin de Gassac Cabernet Sauvignon 2013
19 : Moulin de Gassac Syrah 2013
20 : Moulin de Gassac Grenache 2013

Verkostungsnotizen :



VINS ET SOLEIL
 
RHÔNETAL

Bernard VIEUBLED
Kaufmännischer Direktor 

 

Chemin Colombier
84190 VACQUEYRAS
Tel : +33 (0)6 31 33 10 43
Fax :
commercial@vins-et-soleil.com
www.vins-et-soleil.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 10%

Anbau :  Konventionell - Integriert -
Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 100,000 Flaschen

Preis-Segment : 1.85 - 15 €

Firmentyp :  Weinhändler

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Vins et Soleil wurde im Jahre 1992 gegründet, um mehrere Sortimente zu vermarkten.
Dies ist die dritte Generation von Winzer.
Sie exportieren seit 2005.
Im Jahr 2014 bringen sie ein neues Sortiment mit „Vins et Soleil“ Etiketten heraus.
Große Mengen möglich für Einstiegspreisklasse.

Medaillen und Auszeichnungen :
MACON PARIS ORANGE



7Weine in der Verkostung :
1 : GIGONDAS 2012
2 : VACQUEYRAS 2012
3 : CDR VILLAGES 2012
4 : CHATEAUNEUF DU PAPE 2012
5 : MDP CEE ROT ROSE WEISS
6 : SUSHI WINE ROT UND WEISS

Verkostungsnotizen :



DOMAINE LA BARBOTAINE
 
LOIRETAL / AOC Sancerre

Sylvie CHAMPAULT
Exportvertreter 

 

3, La Barbotaine
18300 CREZANCY EN SANCERRE
Tel : +33 (0)2 48 79 02 32
Fax : +33 (0)2 48 79 40 32
earl.frederic.champault@orange.fr
www.sancerre-frederic-champault.fr

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 30%

Anbau :  Konventionell

Jahresproduktion : 50,000 Flaschen

Preis-Segment : 

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Das Weingut mit rund 15 Hektar, südwestlich von Sancerre gelegen, ist seit 3 Generationen im
Familienbesitz. Rund 80% der Rebfläche ist mit Sauvignon bepflanzt, der sich auf dem
Lehm-Kalk-Boden und kieselbedeckten Flächen wohlfühlt.

Der Weißwein von Domaine La Barbotaine ist aus 100% Sauvignon gekeltert, trocken, fruchtig, typvoll
und hervorragend zu Fisch und Meeresfrüchten. Der Rotwein, ebenfalls rebsortenrein, präsentiert sich
als leichter und fruchtiger Pinot Noir und passt perfekt zu Käse und gegrilltem Fleisch.

Domaine La Barbotaine exportiert bereits in verschiedene europäisische Länder und möchte die
Kontakte nach Deutschland gerne ausbauen.

Medaillen und Auszeichnungen :
Auswahl Guide Hachette 2015
Goldmedaille Gilbert & Gaillard (Sancerre weiss 2012 und 2013, rot und rose 2012)
Silbermedaille Mondial du Sauvignon (Sancerre weiss 2011)



8Weine in der Verkostung :
1 : SANCERRE WEISS 2013
2 : SANCERRE WEISS 2011 Cuvée Variations
3 : SANCERRE ROSE 2012
4 : SANCERRE ROT 2012
5 : SANCERRE ROT 2012 Cuvée Louis

Verkostungsnotizen :



CHATEAU MONCONSEIL GAZIN / VIGNOBLES
MICHEL BAUDET
 
BORDEAUX / AOC Blaye Cotes de Bordeaux, Blaye

Alice McLEOD DUMAS
Vertriebsleiter 

 

Chateau MONCONSEIL GAZIN
15 route de Compostelle
33390 PLASSAC
Tel : +33 (0)6 48 40 07 51
Fax :
alice@monconseilgazin.com
www.vignobles-michel-baudet.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 25%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 250,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.00 - 7.00 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine Exklusivität. KOELNER
WEINKELLER

Firmenportrait :
VIGNOBLES MICHEL BAUDET:
Chateau Monconseil Gazin, Chateau Ricaud, Chateau La Petite Roque, Chateau Le Roc. Château
Monconseil Gazin befindet sich nur zehn Minuten entfernt von der Stadt Blaye, die berühmt ist für ihre
Zitadelle, ein Werk von Vauban und Welterbe der UNESCO. Das Chateau ist eines der ältesten
Weingebäude der Region.
Seine Weinberge verteilen sich über den südlichen Hang des Brouillon-Tals und werden umgrenzt von
einem kleinen Bach, der die Grenze zwischen den Appellationen Blaye Cotes de Bordeaux und Côtes
de Bourg darstellt und in die Gironde-Mündung am Atlantik fließt. Die Reben profitieren durch die
Nähe der Gironde von einem wohlwollenden Klima. Bereits die Römer kultivierten hier im 1.
Jahrhundert Reben, wie wir anhand von Überresten einer großen Villa am Hafen von Plassac heute
wissen.
Dank der Kombination eines großen Terroirs und sorgfältiger Arbeit, sowohl im Weinberg als auch im
Keller, können im Chateau Weine mit hervorragender Qualität und Konsistenz hergestellt werden, die
bereits von vielen Weinführern und in Wettbewerben erkannt wurden.
Seit 1894 wurde das Weingut in jeder Generation von Vater auf Sohn übertragen. Jean-Michel
Baudet, nun in der fünften Generation, und seine Frau Françoise, haben heute die Ehre und Aufgabe
dieses herrliche Terroir zu betreiben.
Als Pionier der nachhaltigen Landwirtschaft überlässt Jean-Michel Baudet nichts dem Zufall und
gewährleistet eine einwandfreie Arbeit und Begleitung der Weine von der Rebe bis zur
Flaschenabfüllung auf dem Château.
Das Weingut war somit das erste in Blaye, das für TERRA VITIS zugelassen wurde. TERRA VITIS
kennzeichnet Weingüter, die nach den Prinzipien der nachhaltigen Entwicklung arbeiten.

Medaillen und Auszeichnungen :
Guide Hachette, Wine Enthusiast, Decanter Magazine
Medals: Decanter, Challenge International du Vin, Concours de Bordeaux, Vignerons Independants,...



9Weine in der Verkostung :
1 : BLAYE GRANDE RESERVE 2009 (Rot): CHATEAU MONCONSEIL GAZIN
2 : BLAYE COTES DE BORDEAUX 2011 (Rot): CHATEAU MONCONSEIL GAZIN
3 : BLAYE COTES DE BORDEAUX 2013 - (Weiss) PRESTIGE : CHATEAU MONCONSEIL GAZIN
4 : BLAYE COTES DE BORDEAUX 2012 (Rot): CHATEAU RICAUD
5 : BLAYE COTES DE BORDEAUX 2011 (Rot): CHATEAU LA PETITE ROQUE
6 : BLAYE COTES DE BORDEAUX 2012 (Rot): CHATEAU LE ROC

Verkostungsnotizen :



CHATEAU SOUCHERIE
 
LOIRETAL / AOC Anjou, Savennieres, Coteaux du Layon

Maxime SEJOURNE
Kaufmännischer Direktor 

Boris BLARY
Agent 

La Soucherie
49750 BEAULIEU SUR LAYON
Tel : +33 (0)2 41 78 31 18
Fax : +33 (0)2 41 78 48 29
sejourne@domaine-de-la-soucherie.com
www.domaine-de-la-soucherie.fr

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 30%

Anbau :  Öko Umstellung 

Jahresproduktion : 100,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.77 - 18.86 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Im Tal der Loire, im Herzen von Anjou, umgeben von Weinbergen und mit einmaliger Aussicht auf die
Layon: Willkommen im Château Soucherie.

Das Weinsortiment ist reichhaltig und repräsentativ für das Loire-Tal, insbesondere der trockene
Weißwein AOC Savennières, den man in vielen Weinführern findet und der hier zur Verkostung bereit
steht.

Medaillen und Auszeichnungen :
Lenôtre (Paris), Guy Savoy*** (Paris), Pavillon Ledoyen*** (Paris), Relais Bernard Loiseau***
(Saulieu), Pierre Gagnaire*** (Paris), Georges V** Peninsula Paris, Zitat in New York Times 24.
Januar 2014



10Weine in der Verkostung :
1 : AOP Anjou weiß 2010
2 : AOP Anjou weiß 2013 "Ivoire"
3 : AOP Savennières "Clos des Perrières" 2012
4 : AOP Cabernet d'Anjou 2013
5 : AOP Anjou rot 2011
6 : IGP rot "Carmen" 2012
7 : AOP Anjou Villages Rot 2011 "Champ aux Loups"
8 : AOP Coteaux du Layon 2013

Verkostungsnotizen :



COMPAGNIE DES VINS D'AUTREFOIS /
JAFFELIN
 
BURGUND

Maximilien OLIO
Export-Manager 

 

3 Place Notre Dame
BP 172
21200 BEAUNE CEDEX
Tel : +33 (0)3 80 26 33 00
Fax : +33 (0)3 80 24 14 84
olio.m@cva-beaune.fr
www.compagniedesvinsdautrefois.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 50%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion :  

Preis-Segment : 1.90 - 40 €

Firmentyp :  Weinhändler

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
"La Compagnie des Vins d'Autrefois" bietet die größte Auswahl an feine Burgunder Weine aus
"Domaines" und "Châteaux" von Beaujolais zu Chablis.
Ein Partner für Ihre Auswahl, eine Bestellung, eine Lieferung und eine Rechnung...
In einem Satz, ist es "Burgunder unter einem Dach!"

Medaillen und Auszeichnungen :
Wine Enthusiast, Decanter, International Wine Challenge, Guide Hachette, Concours Général Agricole
de Paris, Gilbert & Gaillard ...



11Weine in der Verkostung :
1 : Chardonnay d'Autrefois Vin de France, weiss, 2013
2 : Chablis - Domaine de la Motte, weiss, 2013
3 : Bourgogne Chardonnay - Domaine des Lauriers, weiss, 2013
4 : Montagny 1er Cru "Les Vignes du Soleil" - Vignerons de Genouilly, weiss, 2012
5 : Rully weiss - Jaffelin, 2012
6 : Meursault weiss - Jaffelin, 2012
7 : Pinot Noir d'Autrefois Vin de France, rot, 2013
8 : Fleurie - Domaine de Grandvaux, rot, 2012
9 : Bourgogne Hautes Côtes de Beaune Saint Antoine, rot, 2011
10 : Nuits St Georges "Aux St Julien" - Domaine G. et Y. Dufouleur, rot, 2011
11 : Givry 1er Cru Grandes Vignes - Jaffelin, rot, 2012
12 : Beaune 1er Cru "Sur les Grèves - Clos St Anne" - Monopole - Jaffelin, rot, 2011

Verkostungsnotizen :



CHATEAU BELLES-GRAVES
 
BORDEAUX / AOP Lalande de Pomerol

Bernhard BUKOVC
Generaldirektor vom
Vinaficio vertritt Château
Belles-Graves 

 

Château Belles-Graves
33500 NEAC
Tel : +33 (0)4 26 60 44 95
Fax :
info@vinaficio.com
http://www.belles-graves.com/

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 30%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 100,000 Flaschen

Preis-Segment : 8.70 - 9.00 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Noch keine Importeure in Deutschland

Firmenportrait :
Unsere Rebflächen zählen zu den größten und besten Rebflächen des Pomerol und von
Saint-Emilion.

Château Belles-Graves blickt auf eine lange Geschichte, die mindestens bis ins 17. Jahrhundert
zurückreicht. Das Weingut wurde 1938 von der Familie THEALLET PITON übernommen und seit
1988 ist hier Xavier Piton für die Leitung verantwortlich.

Unsere 17 Hektar Terrain produzieren jedes Jahr an die 100.000 Flaschen der Appellation AOC
Lalande de Pomerol.

Seit 2001 werden die Reben nach den Prinzipien einer sozial- und umweltverträglichen Landwirtschaft
kultiviert.

Vinaficio (www.vinaficio.com) wird den Château Belles-Graves bei der Wine4Trade Weinmesse in
Köln vertreten.

Medaillen und Auszeichnungen :
Château Belles-Graves 2010 Lalande de Pomerol
Silbermedaille Concours des Vins d'Aquitaine Bordeaux 2011.



12Weine in der Verkostung :
1 : Château Belles-Graves 2010
2 : Château Belles-Graves 2011

Verkostungsnotizen :



CHATEAU DE BERTIN
 
BORDEAUX / Entre-Deux-Mers

Bernhard BUKOVC
Generaldirektor vom
Vinaficio vertritt Château de
Bertin 

 

Lieu-dit bertin
33760 CANTOIS
Tel : +33 (0)4 26 60 44 95
Fax :
info@vinaficio.com
http://chateaudebertin.com/

Sprachen : FR, DE, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 0%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 35000 Flaschen

Preis-Segment : 4.30 - 5.20 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Noch keine Importeure in Deutschland

Firmenportrait :
Wir sind seit vier Generationen ein Familienweingut im Herzen der Region "Entre Deux Mers³ in der
Nähe von Bordeaux, genauer gesagt in der Haut-Benauge oberhalb von Cadillac Garonne.

Als unabhängige Winzer arbeiten wir mit Leidenschaft und Know-how vom Rebschnitt bis zum
Weinverkauf.

Da unser Gut für Besucher offen steht und wir an zahlreichen Messen teilnehmen, können wir
Weinliebhabern unsere Weine näherbringen.

Durch unseren respektvollen Umgang mit der Natur können wir seit mehr als 40 Jahren Weine
produzieren, welche die besondere Note unseres Terroirs in sich tragen.

Vinaficio (www.vinaficio.com) vertritt Château de Bertin bei der Wine4Trade-Weinmesse in Berlin.

Medaillen und Auszeichnungen :



12Weine in der Verkostung :
1 : Château de Bertin 2012 AOC Bordeaux
2 : Château Cantelon la Sablière 2010 AOC Bordeaux Supérieur
3 : Château de Bertin 2012 AOC Entre-Deux-Mers Haut Benauge

Verkostungsnotizen :



DOMAINE DE LOYE
 
LOIRETAL / AOP Menetou-Salon

Bernhard BUKOVC
Generaldirektor vom
Vinaficio vertritt Domaine de
Loye 

 

Loye
18220 MOROGUES
Tel : +33 (0)4 26 60 44 95
Fax :
info@vinaficio.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 10%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 110,000 Flaschen

Preis-Segment : 4.90 - 5.90 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Noch keine Importeure in Deutschland

Firmenportrait :
Jean-Bernard Moindrot, ursprünglich ein Müller wie sein Großvater, übernahm das Familienweingut im
Jahr 1970. Sein Sohn Valentin stieß im Jahr 2006 dazu und zusammen haben sie nun 15 Hektar
Rebfläche: 11 ha Sauvignon Blanc und 4 ha Pinot Noir, die auf Lehm-Kalk-Böden wachsen. Die
Weinberge befinden sich in Morogues, dem westlichsten Teil der Weinappellation.

Valentin legt sowohl im Keller als auch in den Weinbergen höchsten Wert auf Qualität. Die roten
ebenso wie die weissen Weine sind attraktiv und bereiten viel Freude.

Vinaficio (www.vinaficio.com) wird Domaine de Loye bei der Wine4Trade Weinmesse in Köln
vertreten.

Medaillen und Auszeichnungen :



12Weine in der Verkostung :
1 : MENETOU-SALON Weiss 2013 Sauvignon
2 : MENETOU-SALON Rot 2013 Pinot Noir

Verkostungsnotizen :



CHATEAU DUDON
 
BORDEAUX / AOC Sauternes

Bernhard BUKOVC
Generaldirektor vom
Vinaficio vertritt Château
Dudon 

 

1 Dudon
33720 BARSAC
Tel : +33 (0)4 26 60 44 95
Fax :
info@vinaficio.com
http://www.chateau-dudon.fr/

Sprachen : DE, GB, FR

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 30%

Anbau :  Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 30,000 Flaschen

Preis-Segment : 7.60 - 15.50 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Noch keine Importeure in Deutschland

Firmenportrait :
Seit 1988 erfüllen Evelyne und Michel Allien das Weingut mit neuem Leben.
Dank der Leitlininen und der Philosophie, die 1868 bereits der erste Besitzer des Weingutes festlegte
(keine Unkrautvernichter), produziert das Chateau bis heute Wein aus biologischen Anbau.

Seit 1994 verfügt das Château auch über ein Ferienhaus, in dem sich Weinliebhaber einmieten
können. Im November wurde es dafür ausgezeichnet (Great Wine World Capitals).

Die Einzigartigkeit der Gütebezeichnung Barsac beruht auf der Beschaffenheit seines Bodens, aber
auch seines Wasser: Zum einen das kalte Wasser der Ciron und zum anderen das etwas wärmere
Wasser der Garonne. Der Boden, das Klima und die damit verbundene Entstehung der Botrytis Cinera
machen diesen Wein zu etwas ganz Besonderem !!!

Vinaficio (www.vinaficio.com) wird Château Dudon bei der Wine4Trade Weinemesse in Köln vertreten.

Medaillen und Auszeichnungen :
Château Dudon 2009/2010: Silbermedaille bei der Mundus Vini Weinmesse Biofach in Nüremberg
2012



12Weine in der Verkostung :
1 : Château Dudon 2009 AOC Sauternes
2 : Château Dudon 2010
3 : Château Dudon 2011
4 : Gallien Château Dudon 2010

Verkostungsnotizen :



DOMAINE DES TROTTIERES
 
LOIRETAL / Rosé de Loire, Rosé & Cabernet d'Anjou, Anjou Weiss und Rot, Anjou Villages,
Coteaux du Layon, Bonnezeaux, Crémant de Loire Brut Weiss und Rosé

Mickaël TAUPIN
Exportvertreter 

 

LD Les Trottières
49380 THOUARCE
Tel : +33 (0)6 50 44 88 50
Fax :
michael.taupin@domainedestrottieres.com
www.domainedestrottieres.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 15%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 700,000 Flaschen

Preis-Segment : 2 - 15 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Handelsvertreter gesucht

Firmenportrait :
Ein erstaunliches Terroir im Herzen des Loire-Tal...
Die Domaine des Trottières, gegründet 1890, ist eines der bekanntesten und renommiertesten
Weingüter der Region.
Unser 108 Hektar großer Weinberg ist vollständig in AOP klassifiziert. Insgesamt acht Appellationen
werden auf unserem Weingut produziert.
Unser Fachwissen gilt allerorts als überaus traditionsgetreu und renommiert.
Die Qualität unseres «Terroirs» spiegelt sich in unseren besten Weine wider.
Sie werden in unseren Produkten immer einen feinen Hauch an Authentizität und den Geschmack
unserer Geschichte finden.
Wir sind durch ein französisches Qualitätslabel als unabhängige Winzer anerkannt und erfüllen alle
Ansprüche von Terra Vitis zu nachhaltiger Landwirtschaft.
Unsere Geschichte und unsere Erfahrung sind bekannt und unsere Weine werden immer wieder mit
Preisen ausgezeichnet. Unsere große Auswahl an feinsten Weinen bringen ein Zusammenspiel von
Tradition und Innovation zum Ausdruck. Wir freuen uns, Ihnen 14 verschiedene Weine aus acht
Appellationen von Tal der Loire, Anjou und Layon anbieten zu können.
Die Qualität unseres Terroirs und die Kompetenz unserer Mitarbeiter garantieren, dass Sie auf
unserem Weingut einige der besten Weine der Region finden.
Also zögern Sie nicht, unsere Weine 8 ½ & 9 ½ zu probieren. Sie sind angenehm und zugänglich,
haben einen niedrigen Alkoholgehalt, aber sind dafür unvergleichlich fruchtig.
Unser Sortiment «Expression» wird Sie auch überraschen. Es wird aus dem besten Teil der Ernte
gemacht. Der gesamte Prozess der Herstellung beruht von der Weinlese bis zur Abfüllung auf
minutiöser Feinarbeit.

Medaillen und Auszeichnungen :
Im Guide Hachette seit 1985 (10 Weine belohnt seit 2005)
Concours général Agricole Paris, Ligers, Feminalise, Macon, Decanter ... : Mehr als 40 Weine belohnt
seit 2005.



13Weine in der Verkostung :
1 : Rosé de Loire - Champ d'Oiseaux
2 : Rosé d'Anjou - Champ d'Oiseaux
3 : Cabernet d'Anjou - Champ d'Oiseaux
4 : Rosé d'Anjou - 8 1/2
5 : Cabernet d'Anjou - 9 1/2
6 : Anjou Weiss - Vieilles Vignes
7 : Anjou Weiss - Expression
8 : Anjou Rot - Champ des Loges
9 : Anjou Villages - Vieilles Vignes
10 : Anjou Villages - Expression
11 : Coteaux du Layon - Les Ondines
12 : Bonnezeaux - Clos du Moulin des Quarts
13 : Crémant de Loire Weiss - Brut
14 : Crémant de Loire Rosé - Brut

Verkostungsnotizen :



VIGNOBLES BARDET
 
BORDEAUX / AOC Saint-Emilion Grand Cru

Thibault BARDET
Winzer 

 

17 la cale
33330 VIGNONET
Tel : +33 (0)6 87 82 35 12
Fax : +33 (0)5 57 74 93 47
thibault@bardet.mobi
http://www.interpretedegrandterroir.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 20%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 400,000 Flaschen

Preis-Segment : 8.25 - 10.40 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Vignobles Bardet, eine Philosophie der Erde.

Die Vignobles Bardet ein Traditionsunternehmen in Familienbesitz, in dem die Leidenschaft für Wein
von Vater an Sohn seit Generationen übertragen wird.
Südlich von Saint-Émilion gelegen, am Ufer der Dordogne, haben die Vignobles Bardet ca. 60 Hektar
Weinberge in der Appellation Saint-Émilion Grand Cru.
Die nachhaltige Landwirtschaft ermöglicht das Terroir seine Typizität voll auszudrücken um jeden
Jahrgang in authentische, ausgewogene und einzigartige Weine aus zu arbeiten.

Medaillen und Auszeichnungen :
Zahlreiche Medaillen in verschiedenen Wettbewerben: Mâcon, Decanter, Coucours de Bordeaux,
Bruxelles, Paris...



14Weine in der Verkostung :
1 : Pontet-Fumet / Rot / 2006
2 : Pontet-Fumet / Rot / 2007
3 : Pontet-Fumet / Rot / 2011
4 : Pontet-Fumet / Rot / 2012
5 : Franc Le Maine / Rot / 2009
6 : Franc Le Maine / Rot / 2010
7 : Franc Le Maine / Rot / 2011
8 : Franc Le Maine / Rot / 2012

Verkostungsnotizen :



PASCAL BELLIER
 
LOIRETAL / AOC Cheverny

Pascal BELLIER
Winzer 

 

3, rue Reculée
41350 VINEUIL
Tel : +33 (0)2 54 20 64 31
Fax : +33 (0)2 54 20 58 19
vinsbellier@wanadoo.fr
www.vinsbellier.fr

Sprachen : FR

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 30%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 160,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.33 - 28 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  

Firmenportrait :
Die Winzer Familie Bellier hat sich in Vineuil vom Vater bis zum Sohne seit Generationen nach und
nach ein Weinberg von ca. 40 Hektar aufgebaut.
Sie produzieren weiße, rote, und rosé Weine von AOC Cheverny und weiße Weine von AOC
Cour-Cheverny, aud auch traditionnell hergestellte Schaumweine.

In der Regel, 80 % Pinot Noir - 20 % Gamay für Rotweine und rosé von CHEVERNY,
80% Sauvignon 20% Chardonnay für Weissweine von CHEVERNY und 100% Romorantin für
Weissweine von COUR-CHEVERNY.

Medaillen und Auszeichnungen :
INTERNATIONNAL WINE CHALLENGE BLANC 2013: BRONZEMEDAILLE
DECANTER WEISS 2013: BRONZEMEDAILLE
GUIDE HACHETTE 2014: AUSWAHL
SALON ANGERS 2014: GOLD & SILBER LIGER WEISS 2013
CONCOURS DE PARIS 2014: WEISS 2013 SILBERMEDAILLE
GUIDE GILBERT ET GAILLARD



15Weine in der Verkostung :
1 : WEISS 2013 AOC CHEVERNY PASCAL BELLIER
2 : WEISS 2013 AOC CHEVERNY DOMAINE DE LERY
3 : WEISS 2013 AOC CHEVERNY LES HAUTS DE LERY
4 : WEISS 2013 AOC CHEVERNY LES VIEILLES SERRES
5 : ROT 2013 AOC CHEVERNY PASCAL BELLIER
6 : ROT 2013 AOC CHEVERNY DOMAINE DE LERY
7 : ROSE 2013 AOC CHEVERNY PASCAL BELLIER
8 : ROSE 2013 AOC CHEVERNY DOMAINE DE LERY
9 : WEISS 2013 AOC COUR CHEVERNY
10 : WEISS METHODE TRADITIONNE REVERIE

Verkostungsnotizen :



CHAMPAGNE ALEXANDRE BONNET
 
CHAMPAGNE / Champagne, Rosé des Riceys, Coteaux Champenois

Bérangère POIRIER
Verbindungsbüroleiterin
Deutschand 

Frédéric SONZOGNO
Export-Manager 

Worringerstr. 30
50668 KOLN
Tel : 0049 177 19 76 094
Fax :
berangere.poirier1@gmail.com
www.alexandrebonnet.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 70%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 500,000 Flaschen

Preis-Segment : 13 - 18 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Die Geschichte des Champagnerhauses Alexandre Bonnet ist eng verbunden mit dem
wunderschönen Dorf Les Riceys.
Einzigartig ist die Lage mit seinen drei kontrollierten Herkunftsbezeichnungen (AOC). Mit rund 844
Hektar Rebfläche ist Les Riceys die wichtigste Weingemeinde in der Champagne. Zudem ist diese
Gegend rund um Les Riceys, dank ihrer geologischen und geographischen Herkunft, bekannt für den
besten Pinot Noir an der Côte des Bar.

Als im Jahre 1934 Lucien Noble, die ersten Weinstöcke an der Côte des Bar anbaute, legte er hiermit
den Grundstein für das Familienunternehmen. Im Jahre 1960 übernahmen Serge, Alain und René
Bonnet die Führung des Unternehmens und gründeten die Marke Alexandre Bonnet.
Mit mehr als 45 Hektar genutzter Fläche und eine vollautomatisierte Weinproduktion wächst das
Champagnerhaus Alexandre Bonnet weiterhin als Traditionsfirma in einer außergewöhnlichen
Gegend.

Der Champagner des Hauses Alexandre Bonnet zeichnet sich durch seinen authentischen Stil aus
und misst der Rebsorte Pinot Noir einen hohen Stellenwert in ihren Weinen bei als Noir Extra Brut,
Blanc de Noirs, Perle Rosée sowie der berühmte Vin Rosé des Riceys.

Medaillen und Auszeichnungen :



16Weine in der Verkostung :
1 : Champagne Cuvée Grande Réserve Brut
2 : Champagne Cuvée Blanc de Noirs Brut
3 : Champagne Cuvée Perle Rosé Brut
4 : Champagne Cuvée Noir Extra Brut
5 : Champagne Cuvée Noir Extra Brut Rosé
6 : Champagne Cuvée Millésime 2008 Brut
7 : Rosé des Riceys 2009

Verkostungsnotizen :



LES CAVES FLEURY
 
BORDEAUX / AOC Bordeaux, Bordeaux Supérieur, Médoc, St Emilion, Pessac-Léognan

Xavier FLEURY
Geschäftsführer 

Bérangère POIRIER
Verbindungsbüroleiterin
Deutschand 

Worringerstr. 30
50668 KOLN
Tel : 0049 177 19 76 094
Fax :
info@cavesfleury.com
www.cavesfleury.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 50%

Anbau :  Konventionell

Jahresproduktion :  

Preis-Segment : 2 - 8 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Die Fleury-Familie ist seit mehreren Generationen in Bordeaux ansässig. Heute wird Les Caves
Fleury gemeinsam von Marie-Bertrande Fleury und ihrem Sohn Xavier geleitet. Die Firmensitz in der
Chateau Grand Chemin in Cérons ist 15 Minuten von Bordeaux entfernt und trotzdem inmitten der
Graves und Sauternes Weinbergen.
Les Caves Fleury verkauft pro Jahr mehr als 1/2 Million Flaschen in Frankreich. Unser Unternehmen
exportiert auch von den USA bis nach Asien in vielen vertraulichen Märkten.
Angefangen von unseren eigenen Marken und exklusiven Eigentümern bis zu Grands Crus Classés
und alten Jahrgängen und über eine Vielzahl von "kleinen" Châteaux und Anwesen können wir Ihnen
das Beste der Bordeaux Weine anbieten. Wir vertrieben auch einiger Familienanwesen aus jeder
weinproduzierender Region Frankreichs, wie Burgund, Loiretal, Côtes du Rhône, Provence, Korsika,
Corbière...
Um die Anforderungen unserer Kunden zu befriedigen, bieten wir auch exklusive und eigene Labels
an.

Medaillen und Auszeichnungen :
Caves Fleury: Goldmedaille Bordeaux & Silbermedaille Miami
Château Haut St Pey: Bronzemedaille Concours des Vins d'Aquitaine
Leo Vinis: Goldmedaille Bordeaux & Silbermedaille Hong-Kong u. Miami
Vieux Canon & Grand Portail: Silbermedaille Miami



16Weine in der Verkostung :
1 : Bordeaux Rot, Les Caves Fleury, 2011
2 : Bordeaux Weiss, Les Caves Fleury, 2013
3 : Bordeaux Rot, Leo Vinis, 2010
4 : Bordeaux Rot, Château Saint Pey, 2012
5 : Médoc Rot, Vieux Canon, 2012
6 : Saint Emilion Rot, Grand Portail, 2011
7 : Pessac-Léognan Rot, Héritage Léognan, 2012

Verkostungsnotizen :



CHATEAU FAMAEY
 
SÜDWESTEN / AOP Cahors

Luc LUYCKX
Geschäftsführer 

 

Les Inganels
46700 Puy-l' Evêque
Tel : +33 (0)5 65 30 59 42
Fax : +33 (0)5 65 30 50 53
famaey@orange.fr
www.chateaufamaey.com

Sprachen : FR, EN, DE, NL

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 80%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 220 000 Flaschen

Preis-Segment : 2.24 - 11.11 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  1) Boos von Waldeckser Hof KG,
Mönchengladbach 2) La Bonne Cave, Rodenbach

Firmenportrait :
Luc Luyckx und Marc Van Antwerpen, zwei weinbegeisterte Flamen mit einer besonderen Schwäche
für Cahors-Weine, erwarben die Domäne im Jahr 2000 und nannten sie "Château Famaey". Mit einer
Lage auf der zweiten und dritten Terrasse des Lot-Tals genießen wir einen außergewöhnlichen Boden
und ein hervorragendes Klima.

In Puy-l'Evêque steht unser Weinberg auf tonhaltigem Schotterboden. Darüber hinaus haben wir
signifikante Investitionen in allen Bereichen getätigt, um eine Spitzenqualität des Bodens und des
Weines zu gewährleisten.

Der Boden wird mit der größten Achtung vor der Natur bewirtschaftet, um einen Wein zu schaffen, der
so natürlich wie möglich ist. Um die Weinbereitung kümmert sich Maarten Luyckx zusammen mit den
besten Fachmännern der Region.

Die Reichhaltigkeit der Trauben, das Terroir und unser Herstellungsverfahren haben uns bereits große
internationale und nationale Anerkennung in Weinführern und Wettbewerben verschafft. Château
Famaey exportiert Weine in über 25 Länder weltweit.

Medaillen und Auszeichnungen :
Jedes Jahr, zahlreiche Medaillen und Auszeichnungen:
COMMENDED Decanter World Wine Awards 2014 - GOLD International Wine Challenge
Blaye-Bordeaux 2014 - GOLD Guide Gilbert & Gaillard - GOLD Independent Wine Growers
Wettbewerb 2014 - SILBER Brussels Welt Wettbewerb 2014 - 1001 Degustation-Website - Guide
Hachette - Guide Dussert-Gerber - Gault-Millau - Vinalies Internationales...



17Weine in der Verkostung :
1 : AOP Cahors, Rot, 2011, Château Famaey Tradition
2 : AOP Cahors, Rot, 2010, Château Famaey Oak Aged
3 : AOP Cahors, Rot, 2009, Château Famaey Cuvée X
4 : IGP Côtes du Lot, Rose, 2013, Chevalier Famaey Malbec
5 : IGP Côtes du Lot, Rot, 2013, Chevalier Famaey Malbec
6 : IGP Côtes de Gascogne, Weiss, 2013, Chevalier Famaey

Verkostungsnotizen :
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CHATEAU WIALA
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOC Fitou

Wiebke SEUBERT
 

 

3, rue de la Glacière
11350 TUCHAN
Tel : +33 (0)6 86 43 21 81
Fax :
wiebke@chateau-wiala.com
chateau-wiala.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 30%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 30,000 Flaschen

Preis-Segment : 4 - 10 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Privatkunden (Zwischenmenschliches
und Familie)

Firmenportrait :
Privates Weingut mit 9 Hektar Terrain, davon 8,3 Hektar mit AOC Fitou und eine kleine Parzelle mit
Muscat de Rivesaltes Petits Grains. Ansässig in den Gemeinden Tuchan und Paziols im Haut Fitou
(im Landesinneren zwischen Narbonne und Perpignan).

Das Weingut besteht aus mehreren Anbauinseln mit komplementären Terroirs. Die Parzellen auf den
südlich gelegenen Weinhügeln verfügen über kalkhaltige Böden, während die Reben in höherer Lage
auf Schieferboden wachsen.
Die AOC Fitou ist ein Verschnitt von drei Rebsorten: Carignan, Grenache und Syrah.
Unsere Jahresproduktion liegt bei 250 hl mit einem durchschnittlicher Ertrag von 25 hl/ha und und
einer Kapazität von 30.000 Flaschen.

Der Rebenanbau erfolgt nach ökologischen Maßstäben in Achtung vor der Pflanze und Umwelt. Dies
umfasst:
- die Bearbeitung der Böden
- eine mechanische Unkrautbekämpfung
- eine organische Bodenverbesserung
- Behandlungen mit Hilfe von Pflanzenextrakten: Brennnessel, Beinwell, Schachtelhalm
- Weinlese von Hand

Medaillen und Auszeichnungen :
Guide Hachette, Decanter, Concours Général Agricole



18Weine in der Verkostung :
1 : Fitou, Rot, 2011, Rebelle
2 : Fitou, Rot, 2012, Rebelle
3 : Fitou, Rot, 2010, Harmonie
4 : Fitou, Rot, 2012, Harmonie
5 : Fitou, Rot, 2009, Sélection

Verkostungsnotizen :



DOMAINE VIRGILE JOLY
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOC Coteaux du Languedoc - Saint Saturnin

Magdalena JOLY
Winzerin 

 

22 Rue Portail
34725 SAINT SATURNIN DE LUCIAN
Tel : +33 (0)4 67 44 52 21
Fax : +33 (0)4 99 91 09 69
virgile.joly@orange.fr
www.domainevirgilejoly.com

Sprachen : FR, EN, PL

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 50%

Anbau :  Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 200,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.60 - 13.70 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Wir suchen neue Importeure, die
zwischen 2 bis 30 Paletten pro Jahr (d.h. 1.200 bis 18.000 Flaschen) in Umlauf bringen können.

Firmenportrait :
Nach seiner Tätigkei als "flying winemaker" in Südfrankreich und Chile, ließ sich Virgile Joly im Jahr
2000 mit weniger als einem Hektar Land auf dem außergewöhnlichen "Terroir" von Saint Saturnin
nieder, inmitten des Weinbaugebiets der Terrasses du Larzac. Mit den Jahren wuchs die "Domaine
Virgile Joly" auf schließlich 15 Hektar im Jahr 2014.

Die Parzellen befinden sich auf großen steinigen Kalk-Lehmterrassen, 100 bis 400 m über dem
Meeresspiegel. Diese alten Parzellen von Grenache-Reben, Syrah und Carignan wachsen im
ökologischen Landbau mit Meisterschaften Erträge.

Kombiniert mit dem Reichtum des mediterranen Klimas, wird dieses anspruchsvolle Terroir mit
vollkommener Achtung vor der Natur kultiviert. Dadurch kann die Domaine Virgile Joly aufrichtige und
ehrliche Weine mit einer reichen aromatischen Palette anbieten.

Virgile Joly ist ausgebildeter Oenologe. Auf seiner eigenen Domäne fiel die Wahl selbstverständlich
auf ökologischen Weinbau. Er möchte einen gesunden Wein herstellen. Aus Achtung vor den
Ökosystemen ist Handarbeit ein Muss, damit die Rebe ihre Eigenschaften so natürlich wie möglich
entfalten kann. Daher werden die Trauben von Hand gelesen.

Virgile Joly ist einer der Pioniere der hochwertigen biologischen Landwirtschaft und seine Weine
gelten als vorbildlich im Languedoc.

Medaillen und Auszeichnungen :
Virgile Joly hat zahlreiche Auszeichnungen für jeden seiner Weine erhalten. Wir beteiligen uns an
vielen Wettbewerben wie Decanter Awards, International Wine Challenge, Jancis Robison, Guide
Hachette, etc.



19Weine in der Verkostung :
1 : Le Joly Rouge: Languedoc, rot, 2012
2 : Le Joly Blanc: Languedoc, weiß, 2013
3 : Saturne Rouge: AOP Saint Saturnin, rot, 2011
4 : Saturne Blanc: Languedoc, weiß, 2012
5 : Virgile Rouge: AOP Saint Saturnin, rot, 2006
6 : Virgile Blanc: Vin de pays de l'Hérault, weiß, 2005
7 : Carthagène 2013: Vin de liqueur

Verkostungsnotizen :



MAS CONSCIENCE
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / TERRASSES DU LARZAC

Eric AJORQUE
Winzer 

Nathalie AJORQUE
 

ROUTE DE MONTPEYROUX
34150 SAINT JEAN DE FOS
Tel : +33 (0)6 76 78 56 14
Fax :
mas.conscience@gmail.com
www.mas-conscience.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 30%

Anbau :  Bio-zertifiziert - Biodynamisch

Jahresproduktion : 30,000 Flaschen

Preis-Segment : 4.50 - 9 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Ein einziger Kunde in Deutschland :
Zwei Nasen für Wein (Heppenheim)

Firmenportrait :
Kennen Sie die Legende von Mas Conscience? ... Die Legende besagt, dass zwischen
Pont-du-Diable und Saint-Guilhem-le-Désert Mönche von Dorf zu Dorf gingen, um Almosen zu
sammeln. Sie baten die Bewohner das zu geben, was ihr Gewissen ihnen erlaubte. Somit wurden
Wein und Olivenöl die häufigsten Gaben. Die Fortsetzung der Legende finden Sie auf unserer
Website!

10 Hektar, 10 verschiedene Rebsorten und 3 unterschiedliche Kultur-Inseln. Unsere Philosophie: Das
Terroir selbst zum Sprechen zu bringen. Nach seiner Gründung 2003 in St-Jean-de-Fos hat das
Weingut den Geist der Terrasses du Larzac sofort übernommen... auf der Suche nach
Ausgewogenheit, Frische und Finesse statt Wucht.

Unsere Reben werden ausschließlich biologisch und biodynamisch angebaut: Achtung vor dem
Lebenszyklus der Pflanze, kurzer Rebschnitt, Sortierung nach Reihe, Weinlese von Hand... Wir haben
uns entschieden, im Einklang mit der Natur zu arbeiten.

Unsere Weine behalten ihren eigenständigen Charakter von der Parzelle bis zur Flasche. Jede
Parzelle erzeugt ihre eigene Cuvée, die wir dann in den Fässern gesondert vinifizieren.
Unser Keller ist aus Steinen des Pont du Gard gebaut, damit das Gebäude natürlich atmen kann und
und eine konstante Temperatur hält. Die Ernte kommt mittels Schwerkraft in die Fässer. Dadurch
minimieren wir externe Einflüsse auf unsere Trauben und bewahren ihren Charakter.

Medaillen und Auszeichnungen :
Große regionale Bekanntheit und Präsenz in guten Restaurants des Languedoc.



20Weine in der Verkostung :
1 : L'IN … AOC LANGUEDOC
2 : LA PETITE PRISE DE… AOC LANGUEDOC
3 : L'AS TERRASSES DU LARZAC
4 : L'ACQUI IGP HERAULT

Verkostungsnotizen :



DAD / SOUTH OF FRANCE WINES
 
LANGUEDOC - ROUSSILLON / Diverse Appellationen

Lana LABERMEIER
Export-Manager 

 

Zone Artisanale La Plaine
8 Avenue de l' Europe
34830 CLAPIERS
Tel : +33 (0)4 67 55 90 90
Fax : +33 (0)4 67 55 06 36
info@dad-languedocwines.com
www.dad-languedocwines.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 100%

Anbau :  Konventionell - Integriert

Jahresproduktion : 4,500,000 Flaschen

Preis-Segment : 1.45 - 18.00 €

Firmentyp :  Agent

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Exklusive Angebote verfügbar. Sprechen
Sie mit uns über den aktuellen Vertrieb der einzelnen Weine. 

Firmenportrait :
D.A.D. ist seit 1991 das EXPORTBÜRO für etwa fünfzehn verschiedene Weinproduzenten. Unser
Angebot umfasst Weine aus Weingütern, Domänen und einigen Kellern, die sich in Südfrankreich,
unter anderem in den Gebieten Languedoc Roussillon und Côtes du Rhône, zu Kooperativen
zusammengeschlossen haben.

Wir arbeiten eng mit unseren Produzenten zusammen, um unseren Kunden ausgezeichnete Weine
mit einem hervorragendem Preis-Leistungs-Verhältnis und starkem Profil anbieten zu können.

Medaillen und Auszeichnungen :
Zahlreiche Medaillen und Auszeichnungen (Guide Hachette, Decanter, Wine Advocate)
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1 : Pays d'OC IGP Weiss 2013 - Domaine Le Bosquet
2 : Pays d'OC IGP Rot 2013 - Domaine Le Bosquet
3 : AOP Languedoc Picpoul de Pinet Weiss 2013 - Les Costières de Pomérols Le Jade Blanc
4 : Pays d'Oc IGP Weiss 2013 - Domaine Reine Juliette Chardonnay
5 : Pays d'Oc IGP Rot 2013 - Domaine Reine Juliette Cabernet Merlot
6 : AOP Languedoc Rot 2012 - Les Vignerons du Sommiérois Aura
7 : AOP Corbières Rot 2011 - Château La Bastide L'Optimée
8 : AOP Languedoc Rot 2012 - Les Vignerons du Sommiérois Comte de Roche Grande Cuvée
9 : AOP Languedoc Rot 2013 - La Cave de Fontesole Les Larmes du Volcan
10 : AOP Faugères Rot 2012 - Les Crus Faugères Valentin Duc
11 : AOP Languedoc Pic Saint Loup Rot 2012 - Domaine de la Salade Saint Henri Château Aérien
12 : AOP Languedoc Rot 2013 - Château Raissac Belmont

Verkostungsnotizen :



LES DOMAINES AURIOL
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOC Corbières, Saint-Chinian, Terrasses du Larzac, Minervois,
Faugères, Languedoc

Florian RICHTER
Exportleiter Deutschland
und Osteuropa 

Clémentine GOURC
Exportvertreter 

12 Rue Gustave Eiffel
B.P. 79
11200 LEZIGNAN-CORBIERES
Tel : +33 (0)6 76 72 72 66
Fax : +33 (0)4 68 58 15 16
com.europ-est@les-domaines-auriol.eu
www.saint-auriol.com

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 95%

Anbau :  Konventionell - Bio-zertifiziert -
Biodynamisch

Jahresproduktion : 12,000,000 Flaschen

Preis-Segment : 1.65 - 14.50 €

Firmentyp :  Weinhändler

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Die Domaines Auriol sind ein familiengeführtes Weinhandelsunternehmen, das von der Winzerin
Claude Vialade gegründet wurde. Wir sitzen im Herzen des Languedoc-Roussillons, in der
Weinbauregion Corbières.
Den Ursprung der Domaines Auriol legte Claude Vialade in den 80er Jahren, als sie das Château
Saint Auriol im Corbières kaufte und über die Jahre hinweg vollständig renovierte. Hinzu kamen die
familieneigenen Weinberge ihres Vaters Jean Vialade, der in den späten 70er Jahren die ersten
Weinberge im Languedoc auf biologischen Anbau umgestellt hat. Von Beginn an haben die Domaines
Auriol immer viel Wert auf Nachhaltigkeit und biologischen Weinbau gelegt, was vor allem heutzutage
immer wichtiger wird.
Heute zeichnen sich die Domaines Auriol als großes Weinhandelshaus aus, das im gesamten
Languedoc-Roussillon und auch über die Grenzen der Region hinaus Weine produziert.
Das Angebot erstreckt sich von unseren eigenen Weingütern Château Saint Auriol, Château Cicéron
und Montmija, über eine Vielzahl an unterschiedlichen Appellationen bis hin zu unseren etablierten
Marken an Rebsortenweinen und Cuvées. Zusätzlich erweitern wir regelmäßig unser Sortiment an
Bioweinen und Weinen aus biodynamischen Anbau.
Mit unseren Weinen decken wir einen breiten Preisbereich vom Alltagswein bis hin zum
charaktervollen biodynamischen Wein ab.
Unsere vollständigen Prozesse sind ISO 9001:2008, IFS, BRC und AB-biozertifiziert, um eine
konstante Qualität unser Arbeit garantieren zu können.

Medaillen und Auszeichnungen :
Gold bei Mundus Vini - Gold bei der Berlin Wine Trophy
Gold beim Concours Signature Bio - Gold beim Concours des Grands Vins - Grand Prix d'Excellence
Gold beim Challenge International - 2 Sterne im Guide Hachette - Gold in Mâcon
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1 : 2013 Maison Vialade Family Selection Cabernet IGP Pays D'Oc
2 : 2013 Maison Vialade Family Selection Chardonnay IGP Pays D'Oc
3 : 2012 Montmija Signature Bio AOP Corbières
4 : 2013 Syrah La Chapelle de Montmija Bio IGP Pays D'Oc
5 : 2013 Chardonnay La Chapelle de Montmija Bio IGP Pays D'Oc
6 : 2011 Les Ferrandes AOP Minervois La Livinière
7 : 2013 Domaine du Chant de l'Ame AOP Terrasses du Larzac
8 : 2013 Carignan 50 ans d'âge Premium IGP Côtes Catalanes
9 : 2012 Domaine Plo des Vents Roussanne Blanc en Fût IGP Hauterive
10 : 2012 Domaine Plo des Vents Les Traverses AOP Corbières
11 : 2013 Domaine La Capelle AOP Minervois
12 : 2012 Domaine Gabaron Bio AOP Faugères

Verkostungsnotizen :



DOMAINE SAINT MARTIN
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / IGP Cité de Carcassonne

Hélène CASES
Winzerin 

 

Domaine Saint-Martin
11250 LEUC
Tel : +33 (0)4 68 79 82 77
Fax :
helene@domaine-saintmartin.fr
www.domaine-saintmartin.fr

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion :  

Preis-Segment : 2.75 - 3.75 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Saint-Martin ist seit 1919 ein Familienweingut. Es liegt 10 km südlich von Carcassonne im
Languedoc-Roussillon. Zuvor gehörte es dem Vizegrafen der mittelalterlichen Stadt Carcassonne.

Wir produzieren IGP Cité de Carcassonne und IGP Pays d'Oc Weine, auf einem leicht hügeligen
Weinbaugebiet mit einer Fläche von 130 Hektar.

Die Rebsorten sind vielfältig und dank eines ganz besonderen Zusammenspiels von mediterranem
und atlantischem Klima erstellen wir originelle Cuvées.
Die Weine unseres Weingutes sind bemerkenswert fruchtig und haben eine gute Ausgewogenheit,
was sie sehr angenehm und zugänglich macht.

Wir füllen unsere Weine vor Ort selbst ab und verkaufen sie in Frankreich und im Ausland über
Direktvertrieb und über traditionelle Netzwerke.

Medaillen und Auszeichnungen :
Goldmedaille Concours Général Agricole de Paris 2013 (cuvée Merci 2012).
Goldmedaille Concours Général Agricole de Paris 2014 (cuvée Merci 2013)
Commended Decanter 2014 (cuvée Merci 2012)
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1 : CUVEE MERCI 2012 - ROT - IGP CITE DE CARCASSONNE
2 : DOMAINE SAINT MARTIN 2012 - ROT - IGP CITE DE CARCASSONNE
3 : DOMAINE SAINT MARTIN 2013 - WEISS - IGP CITE DE CARCASSONNE
4 : DOMAINE SAINT MARTIN 2013 - ROSE - IGP CITE DE CARCASSONNE

Verkostungsnotizen :



CHATEAU DE MANISSY
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOC Tavel, Côtes du Rhône, Lirac

Florian MATHIEU
Kaufmännischer Direktor 

 

Château de Manissy
Route de Roquemaure
30126 TAVEL
Tel : +33 (0)6 42 07 02 91
Fax :
fmathieu@chateau-de-manissy.com
www.chateau-de-manissy.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 25%

Anbau :  Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 160,000 Flaschen

Preis-Segment : 2.40 - 15 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  VOILA (WENTZEL-LIETZ) RIEGGER
GmbH ULI SCHEFFLER

Firmenportrait :
Die Missionärsmönche stellten auf diesem Weingut bereits seit dem Anfang des 20. Jahrhunderts
Wein her. Sie lieferten an ihre Gemeinschaft als auch an unzählige Gemeinden in der Nähe den
Messwein. Der verbleibende Rest wurde an die treuen Kunden weitergegeben. Der Leitspruch des
Weinguts lautet seit den Anfängen: “Auspice Clara Manissy Stella“.
Einem unserer 85 Jahre alten Weinfelder in Hanglage wurde der schöne Name “La belle étoile“ (Der
schöne Stern) gegeben.
Doch die Zeit bleibt nicht stehen und auch Mönche werden älter! Obwohl immer noch anwesend,
haben sie heute die Verwaltung übergeben. Heutzutage ist es Florian André, ein junger Winzer, der
mit nicht minderer Begeisterung die Aufgabe übernommen hat die Tradition fortzuführen und selbst
neue Weine schafft.
Die alten Gemäuer können von langer Geschichte reden und Florian der ihre Sprache versteht kann
von manch schöner Begebenheit erzählen. Eine von ihnen könnte lauten: “Dieser Wein ist ein
Vorgeschmack aufs Paradies“ (Avant-goût du paradis).

Medaillen und Auszeichnungen :
Goldmedaillen Gilbert & Gaillard 2015:
82/100 Côtes du Rhône rot 2013
88/100 Lirac rot 2012
88/100 Tavel rosé 2013 "Château de Manissy"
Wine Advocate:
88/100 Lirac rot 2011 L'Avant-Goût du Paradis
87/100 Côtes du Rhône rot 2013
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1 : IGP Gard Rot 2013
2 : Côtes du Rhône Weiss 2013
3 : Côtes du Rhône Rot 2013
4 : Tavel Rosé 2013
5 : Lirac Rot 2012
6 : Lirac Rot 2011 "L'Avant-Goût du Paradis"
7 : Châteauneuf du Pape 2012

Verkostungsnotizen :



VIGNERONS DE LA VICOMTE
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / IGP Vicomté d'Aumelas

Thomas ETIENNE
Vertriebsleiter für Europa 

 

Domaine des 3 Fontaines
34230 LE POUGET
Tel : +33 (0)6 33 84 98 54
Fax :
tetienne@la-vicomte.fr
www.vicomtedaumelas.com

Sprachen : FR, EN, PL

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 95%

Anbau :  Konventionell - Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 6,000,000 Flaschen

Preis-Segment : 0 - 2 €

Firmentyp :  Weinkooperative

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Eggers und Franke 

Firmenportrait :
Die IGP Vicomté d'Aumelas hat sich einen echten Namen im Languedoc gemacht.
Die Winzer der Vereinigung "Les Vignerons de la Vicomté" sind die ersten Hersteller, die unter dieser
Appellation von 1975 Wein produziert haben. Sie arbeiten unermüdlich daran, den Bekanntheitsgrad
der IGP-Region noch zu steigern, indem sie die Vielfalt, die Reichhaltigkeit und die Qualität ihrer
Weine in den Vordergrund stellen.
Die Vereinigung der "Vignerons de la Vicomté", die selbst schon seit 30 Jahren existiert, vereint
Winzer aus 45 Dörfern, die zusammen fast 7500 Hektar Land im Languedoc bewirtschaften.
Ein Team von Oenologen begleiten sie fachkundig von der Pflanzung der Reben über die
Weinbereitung in den fünf Kellern der Vereinigung bis zur Abfüllung in die Flaschen.
Jedes Jahr stellen sie so 500.000 hl Wein von bester Qualität her.

Medaillen und Auszeichnungen :
Silber Chardonnay du Monde 2014
Bronze CGA 2014
Silber CGA 2014
Silber CGA 2014
Gold Coop de France
Gold Coop de France
Bronze Vallée de l'Hérault
Bronze Vallée de l'Hérault
1 Pépite Bettane+Desseauve Prix Plaisir
Top 100 LR Sud de France
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1 : Fontaniels 2013 Weiss IGP Vicomte d'Aumelas
2 : Fontaniels 2013 Rot IGP Vicomte d'Aumelas
3 : Fontaniels 2013 Rose IGP Vicomte d'Aumelas
4 : Le P'tit troquet Weiss 2013 IGP Vicomte d'Aumelas
5 : Le P'tit troquet Rot 2013 IGP Vicomte d'Aumelas
6 : Cabarel Rot 2013 IGP Vicomte d'Aumelas
7 : Les Cabanelles Sauvignon 2013 IGP Pays d'Oc
8 : Les Cabanelles Cinsault 2013 IGP Pays d'Oc
9 : Time Colors Merlot 2013 IGP Pays d'Oc
10 : Time Colors chardonnay 2013 IGP Pays d'Oc
11 : Blue Butterfly Merlot 2013 IGP Pays d'Oc
12 : Blue Butterfly Cabernet 2013 IGP Pays d'Oc
13 : Blue Butterfly Chardonnay 2013 IGP Pays d'oc
14 : Chateau St Pons de Mauchiens AOP LANGUEDOC
15 : Camarey LITRE IGP Pays d'Oc
16 : Appolonie 0.375l IGP Vicomte d'Aumelas
17 : OSCAR Sauvignon ORGANIC 2013 IGP Pays d'Oc

Verkostungsnotizen :



CHATEAU DE CARAGUILHES
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOC Corbières, Corbières Boutenac

Etienne BESANCENOT
Verwalter 

 

Caraguilhes
11220 SAINT LAURENT
Tel : +33 (0)6 78 32 28 93
Fax :
etienne@caraguilhes.fr

Sprachen : FR, EN, SP

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 80%

Anbau :  Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 400,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.5 - 12 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Burgard (Saarbrücken), Uli Schefler,
Weinmarkt 21, Weinlager Barkhausen

Firmenportrait :
Als Pionier im Biolandbau seit Beginn der 80er Jahre setzt Caraguilhes diese Tradition auch heute
noch mit Leidenschaft fort.
Das Weingut Caraguilhes ist ideal gelegen auf Höhen zwischen 100 bis 200 Meter im Boutenac
Terroir, etwa 30 km vom Mittelmeer entfernt. Der Nordwestwind Tramontane entfaltet hier seine
reinigende Wirkkraft für die Reben und sorgt auf natürliche Weise für weniger Pilzbefall und
Schädlinge. Dieser Wind bringt auch während der heißen Tage eine angenehme Frische auf die
Weinberge. Das erlaubt den Trauben, in einem langsamen und umfassenden Reifungsprozess ein
gutes Niveau an Säure zu halten.
Die große Vielseitigkeit unserer Böden mit Ton, sandigem Lehm, Kalkstein und Kies, sowie die
variierende Ausrichtung der Weinberge schaffen ideale Bedingungen für die Produktion. Jede Parzelle
hat ihren eigenen Charakter. Der ökologische Landbau hilft dabei, die Besonderheiten der
verschiedenen Terroirs zum Ausdruck zu bringen.
Dadurch ist das Weinbaugebiet von Caraguilhes, dem ältesten Bioweingut in Boutenac, eines der
besten, wenn nicht sogar das beste aller Terroirs im Corbières-Bergland.
Als eines der wenigen Weingüter im Languedoc bieten wir auch dem Weinliebhaber Weine mit langer
Lagerzeit an.
Zehn verschiedene Traubensorten bilden den Sortenbestand für Rot-, Weiß- und Roséweine.
Die Roten: Syrah, Carignan, Grenache Noir, Merlot, Alicante, Mourvèdre und Cinsault.
Die Weißen: Grenache blanc und Marsanne.

Medaillen und Auszeichnungen :
Wine spectator 92/100 Solus
Goldmedaille CGA Paris weiß, Solus, Classique rot
Goldmedaille Challenge Millésime Bio
Goldmedaille Concours Amphore des vins Bio
Guide Hachette, Guide Bettane et Desseauve, Guide Rouge der RVF
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1 : Caraguilhes Classique weiss 2013
2 : Caraguilhes Classique rot 2012
3 : Caraguilhes Classique rosé 2013
4 : Caraguilhes Prestige rot 2012
5 : Caraguilhes Solus rot 2013
6 : Caraguilhes Echappée Belle 2011
7 : Cochon Volant rot 2012
8 : Cochon Volant weiss 2012

Verkostungsnotizen :



DIVA SUD
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / Languedoc, Rhônetal und Provence

Camille DUCELLIER
Export-Manager 

 

467, avenue de la Gare
34480 MAGALAS
Tel : +33 (0)6 85 15 71 74
Fax : +33 (0)4 67 36 23 68
camilleducellier@divasud.com
www.divawine.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 100%

Anbau :  

Jahresproduktion : 1,000,000 Flaschen

Preis-Segment : 2 - 10 €

Firmentyp :  Weinhändler

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Vom Languedoc-Roussillon bis ins Rhônetal und in die Provence haben Bruno Lafon und François
Chamboissier die besten Winzer in allen Kategorien und allen Preislagen gefunden, um genau das
anbieten zu können, wonach Sie suchen.

Unsere Philosophie besteht darin, im Geschäftsleben wie in der Auswahl unserer Weine das
Menschliche in den Mittelpunkt zu stellen.
Unser Portfolio umfasst Weine aus kleineren Domänen mit Erzeugern, die nicht nur starke Partner,
sondern auch gute Freunde sind!

Medaillen und Auszeichnungen :
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1 : AOP Minervois Rot 2012 Racine
2 : AOP Picpoul de Pinet Weiss 2013 Racine
3 : AOP Côtes du Rhône Rot 2013 Racine
4 : IGP Hérault Pinot Noir Rot 2013 Racine
5 : IGP Hérault Rot 2013 le Grenache de Magellan
6 : AOP Languedoc Weiss 2013 Le Grenache de Magellan
7 : AOP Languedoc Rot 2011 Domaine Magellan
8 : AOP Coteaux du Languedoc Pézenas Rot 2011 Domaine Magellan
9 : IGP Hérault Rot 2013 Le Fruit Défendu
10 : IGP Hérault Weiss 2013 Le Fruit Défendu
11 : AOP Faugères Rot 2012 Mas du Colombel

Verkostungsnotizen :



DOMAINE DU CLOS DES CHARMES -
VIGNOBLES ET VINS DE BLANVILLE
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOC Languedoc

Laurent DUBOIS
Kaufmännischer Direktor 

 

Rieutort- Route de Gignac
34230 SAINT PARGOIRE
Tel : +33 (0)6 51 49 74 80
Fax : +33 (0)4 67 25 22 54
laurent.dubois@blanville.fr
www.blanville.fr

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 70%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 90,000 Flaschen

Preis-Segment : 2.40 - 10 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Clos des Charmes ist ein Domäne im Familienbesitz und gehört zum Weinbaugebiet Blanville. Das
Weingut von Bernard und Béatrice Nivollet produziert regionale Weine von Spitzenqualität im
Languedoc.

Die Weinkeller des Gutes grenzen an das Schloss Rieutort, ein elegantes Bauwerk aus dem Jahre
1755, das in Saint-Pargoire in der Nähe von Pézenas steht.

Auf einem Gesamtgrundstück von 65 Hektar werden 47 Hektar als Rebfläche genutzt. Die Reben
wachsen auf sehr unterschiedlichen Böden. Dadurch können wir Weine mit unverwechselbaren
Eigenschaften, also großer Typizität, herstellen.

Diese Weine stehen auf dem Gut zum Verkauf bereit. Darüber hinaus sind sie bei Weinhändlern in
ganz Frankreich und zahlreichen anderen Ländern erhältlich.

Sie stehen auch auf der Weinkarte ausgewählter französischer Gourmetrestaurants.

Medaillen und Auszeichnungen :
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1 : Languedoc Rot 2008 Danaé
2 : Languedoc Rot 2012 Ambrosia
3 : VDP d'Oc Weiss 2013 IO
4 : Charmes de Nysa IO, Rot, AOP Languedoc 2012
5 : Charmes de Nysa IO, Rosé, IGP Pays d'Oc 2014
6 : Charmes de Nysa IO, Weiss, IGP Pays d'Oc 2013

Verkostungsnotizen :



GIBALAUX BONNET
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOP Minervois, IGP Oc

Didier BONNET
Geschäftsführer 

 

DOMAINE DE GIBALAUX
11800 LAURE MINERVOIS
Tel : +33 (0)6 64 77 42 34
Fax :
didierbonnet@gibalauxbonnet.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 80%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 50,000 Flaschen

Preis-Segment : 3 - 8 €

Firmentyp :  Weinhändler

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  2 Kunden im Saarland

Firmenportrait :
1969: Grundsteinlegung der Domäne Gibalaux Bonnet von Marie-Jeanne und Jean-Baptiste Bonnet,
im Herzen des Languedoc zwischen der Cité de Carcassonne und den Katharerburgen.

Wir bieten eine Weinauswahl von AOP Minervois und IGP Pays d'Oc.

Unsere Produktion wird in Flaschen und in 10 Liter-Bag-In-Box verkauft.

Medaillen und Auszeichnungen :
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1 : AOP MINERVOIS ROT 2012 CUVEE PRIEURE
2 : AOP MINERVOIS ROT 2013 CUVEE 1969
3 : AOP MINERVOIS WEISS 2013 CUVEE 1969
4 : IGP SYRAH 2013 CEPAGE
5 : AOP MINERVOIS CUVEE NOMA VILLATADE
6 : AOP MINERVOIS CUVEE SANGUINE VILLATADE

Verkostungsnotizen :



DOMAINE CHEMIN FAISANT
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOP Côtes du Roussillon Villages Tautavel (CRVT)

François YVERNAULT
Export-Manager 

Sylvie YVERNAULT
 

Mas Seguala
Avenue du Verdouble
66720 TAUTAVEL
Tel : +33 (0)6 28 25 85 99
Fax :
export.cheminfaisant@gmail.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 50%

Anbau :  Konventionell

Jahresproduktion : 190,000 Flaschen

Preis-Segment : 3 - 5 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Keine

Firmenportrait :
Stellen Sie sich eine kleine Ecke im Paradies vor, zwischen der Mittelmeerküste und den Ausläufern
der Pyrenäen...

...Hier finden Sie das Weingut DOMAINE CHEMIN FAISANT und entdecken die eindrucksvolle
Geschichte eines Großvaters und seines Enkels, die beide die gleiche Leidenschaft für einen
außergewöhnlichen Landstrich teilen.

Medaillen und Auszeichnungen :
Der Jahrgang MJ CANDICE gewinnt jedes Jahr Goldmedaillen in den größten europäischen
Wettbewerben (Paris, Brüssel).

Unsere Weine erhielten 90 und 92 Parker-Punkte im Jahr 2014.
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1 : Côtes du Roussillon Villages Tautavel Rot 2012 MJ CANDICE
2 : Côtes du Roussillon Villages Rot 2013 MJ CHARLOTTE
3 : Côtes du Roussillon Weiss 2013 MJ CANDICE
4 : Faugères Rot 2013 DOMAINE COMBE GAUTIER
5 : Fitou Rot 2012 CHATEAU SAINT MARTIN DE NOUVELLES

Verkostungsnotizen :



DOMAINE DE PUILACHER
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / IGP Vicomté Aumelas, IGP Oc

Elisabeth FAGES
Geschäftsführer 

 

Av. ND de Rouviege
34230 PUILACHER
Tel : +33 (0)4 67 96 72 33
Fax : +33 (0)4 67 96 72 33
domainedepuilacher@wanadoo.fr
www.domainedepuilacher.fr

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 30%

Anbau :  Integriert

Jahresproduktion : 30,000 Flaschen

Preis-Segment : 2.00 - 7.00 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Weinhaus Gawron

Firmenportrait :
Die Familie FAGES führt seit vielen Generationen diese 38 Hektar große Domäne und bewirtschaftet
ausgewählte und vielseitige Böden.
Anbau, Vinifikation und Weinausbau erfolgen im Sinne von Mensch, Tradition und Umwelt.
Unsere sortenreinen und unsere Verschnittweine sind wie unser Fachwissen: anspruchsvoll und
kreativ.
Unsere frischen, mineralischen Weißweine komplementieren unser Angebot an Rotweinen, elegant
und fein, aus alten einheimischen Reben.
Ein Weingut prämiert mit zahlreichen Auszeichnungen!

Medaillen und Auszeichnungen :
Goldmedaillen Grands Vins du Languedoc-Roussilllon 2011, 2012, 2013
Goldmedaillen Vignerons Indépendants 2013 2014
Guide Hachette des Vins 2013 1*
Vinalies Nationales 2010
Concours des Vins de la Vallée de l'Hérault: Gold, Silber und Bronzemedaillen



31Weine in der Verkostung :
1 : Prologue Weiß 2013 IGP Oc
2 : Circulade Weiß 2013 IGP OC
3 : Chemin de Nougou 2012 IGP Vicomté Aumelas
4 : Variation Rosé 2013 IGP Oc
5 : Prologue Rosé 2013 IGP Oc
6 : Grand Tour 2012 IGP Vicomté Aumelas
7 : Prologue Rot 2012 IGP OC

Verkostungsnotizen :



LA CAVE
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / AOC Saint Chinian, Faugères, Fitou, Corbières ...

Nicolas BEZES
Kaufmännischer Direktor 

 

SARL LA CAVE
1 avenue de Sérignan
34500 BEZIERS
Tel : +33 (0)6 09 80 09 91
Fax : +33 (0)4 67 28 13 22
lacave.nicolas@wanadoo.fr

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 15%

Anbau :  Konventionell - Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 1,500,000 Flaschen

Preis-Segment : 2.00 - 11.50 €

Firmentyp :  Weinhändler

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Jacques Wein Depot Weinhaus Linke
Alte Kreuzmuhle Trockel Ulmann & Freunde 

Firmenportrait :
Nach zwölf langen Jahren Dienst bei einem Weinhändler, gründete Gérard BEZES 1972 seine eigene
Firma: LA CAVE.
Zunächst verkaufte er nur an gastronomische Betriebe, an den Fachhandel und an Privatleute.
Aber aufgrund der weiten Verästelung dieses Marktes in Frankreich, wendet sich Gérard BEZES 1987
einem anderen Sektor zu, der eine wichtige Stellung im Weinhandel einnimmt: Dem Großhandel.
Seine Strategie ist damals wie heute dieselbe :
ER VERKAUFT NUR PRODUKTE DIE AUF DEM WEINGUT SELBST VOM ERZEUGER
ABGEFÜLLT WURDEN.

Um diese Strategie in die Tat umzusetzen, kauft Gérard BEZES einen LKW und gründet die Firma
SIMEB (Société Industrielle de Mise En Bouteille - Industriegesellschaft zur Flaschenabfüllung).
Heute besitzet diese Firma vier LKWs und beschäftigt 40 Mitarbeiter.
Gérard BEZES schließt exklusive Verkaufsverträge mit Winzern ab, um Jahr für Jahr die beste
Auswahl an Weinen aus dem Languedoc Roussillon anbieten zu können.
Dank dieser Zusammenarbeit sowie der präzisen Flaschenabfüllung und der genauen Analyse der
Kundenbedürfnisse, bringt LA CAVE heute mehr als 1.5 Millionen Flaschen in Frankreich und im
Ausland in Umlauf.

Medaillen und Auszeichnungen :
Goldmedaille Concours Général Agricole de Paris
Silbermedaille Concours des Grands Vins de France
Guide Hachette
82/100 Wine Enthusiast



32Weine in der Verkostung :
1 : CHÂTEAU SAINT CELS AOP Saint Chinian Rot 2013
2 : CHÂTEAU SAINT CELS AOP Saint Chinian Rosé 2013
3 : DOMAINE DU ROUGE GORGE Aop Faugères Rot 2012
4 : FITOU RESERVE Aop Fitou Rot 2012
5 : EXCELLENCE DE LA RAMIERE AOP Saint Chinian Weiss 2013
6 : EXCELLENCE DE LA RAMIERE AOP Saint Chinian Rot 2012
7 : CHÂTEAU DE MATTES AOP Corbières Rot 2012
8 : GRAIN MARIN AOP Picpoul de Pinet Weiss 2013
9 : DOMAINE SOUYRIS AOP Coteaux du Languedoc Rot 2013 - Biowein
10 : DOMAINE DE LA ROCHE TROUEE AOP Saint Chinian Berlou Rot 2012

Verkostungsnotizen :



AUBAI MEMA
 
LANGUEDOC - ROUSSILLON

Mark HAYNES
Winzer 

 

CAVE AUBAI MEMA
120 CHEMIN DE JUNAS
30250 AUBAIS
Tel : +33 (0)4 66 73 52 76
Fax :
mark.haynes@aubaimema.com
www.aubaimema.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 50%

Anbau :  Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 40,000 Flaschen

Preis-Segment : 3.50 - 10.50 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Im Jahr 2002 beginnt der neue, französisch-englische Besitzer des Weinguts, Terroirweine mit einer
natürlichen Anbaumethode zu produzieren.

Zuvor hatte er schon seit langem die traditionsreichen Lagen des Aubais und das anliegende
mittelalterliche Dorf, das dem Weingut seinen Namen gab, bestaunt. Elf Hektar Weinberg mit alten
Rebstöcken der Sorten Carignan, Grenache, Syrah und Cabernet für die Rot- sowie Chardonnay und
Viognier für die Weißweine werden hier nun nach biologischen Standards bewirtschaftet.

Die Arbeit im Weinberg erfolgt mit traditioneller Bodenbearbeitung und natürlicher Düngung und
Begrünung; die Arbeit im Keller jedoch mit modernen Methoden wie temperaturgesteuerten
Edelstahltanks. Die Weine reifen in Demi-Muid-Fässern.

Medaillen und Auszeichnungen :
International Wine Challenge.Doux Charme
Vinalies Mondiale des Roses.Casimir
Grands Vins du Midi. Liverna
Grands Vins du Midi. La Douzieme
Concours de Lyons .La Douzieme
Vinalies Internationales. La Douzieme
Gilbert & Gaillard 2014



33Weine in der Verkostung :
1 : Albion 12 Weiss viognier/chardonnay IGP Oc
2 : Grenade 10 grenache vieilles vignes IGP Oc
3 : Liverna 10 cabernet/grenache/merlot IGP Oc
4 : Insoumise 11 carignan vieilles vignes VDF
5 : La douzieme 11 syrah/viognier IGP Oc
6 : Lunatico 11 grenache VDF

Verkostungsnotizen :



SUD TENDANCES DIFFUSION
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON

Jean-Michel LANGEVIN
Export-Manager 

 

25 Chemin de Pérussas
34120 TOURBES
Tel : +33 (0)4 67 21 89 68
Fax :
langevin.jean-michel@orange.fr
http://sudtendancesdiffusion.e-monsite.com

Sprachen : FR, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 100%

Anbau :  Integriert - Bio-zertifiziert

Jahresproduktion :  

Preis-Segment : 1.65 - 8.90 €

Firmentyp :  Agent

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  keine

Firmenportrait :
Sud Tendances Diffusion, gegründet im Jahr 2011, ist ein Export-Vertriebsbüro für mehrere
Weingüter, die nach der Qualität ihrer Produktion ausgewählt wurden. Weine mit einem
hervorragenden Preis-Leistungs-Verhältnis und beste Terroir Weine zu vernünftigen Preisen stehen
auf unserem Programm.

Wir präsentieren drei Weingüter für diese Weinverkostung in Deutschland:

Domaine de Castelnau - 110 Hektar - verfügt über eine beeindruckende Erfolgsbilanz in renommierten
nationalen und internationalen Wettbewerben (Decanter, Top 100 Prowein, Top 100 UK, Chardonnay
du Monde, etc.).

Domaine des Terres Falmet - 20 Hektar - im Weinbaugebiet AOC Saint-Chinian, auf die schon die
Weinkritikerin Jancis Robinson aufmerksam wurde, arbeitet nach den Grundsätzen einer ökologischen
Erzeugung.

Villa Tempora, kleines Weingut, 7 Hektar, hochwertig, bio-zertifiziert... bieten elegante und
charaktervolle Weine.

Medaillen und Auszeichnungen :
Gold - Decanter World Wine Awards 2014
Gold - Chardonnay du Monde 2014
Trophy - Top 100 Uk 2014
Top 100 - Prowein 2014
Silber - Rosé du Monde 2014



34Weine in der Verkostung :
1 : IGP Pays d'Oc - Weiss 2013 Domaine de Castelnau -Chardonnay les Ronces
2 : IGP Pays d'Oc - Weiss 2013 -Domaine de Castelnau - Viognier l'Ile 2013
3 : IGP Pays d'Oc - Weiss 2012-Domaine de Castelnau - La Croix
4 : AOC Picpoul de Pinet - Weiss 2013 -Château de Castelnau -Picpoul de Pinet
5 : IGP Pays d'Oc - Rot 2013-Domaine de Castelnau - Syrah Cayenne
6 : IGP Pays d'Oc - Rot 2012 -Domaine de Castelnau - La Croix
7 : AOC St Chinian - Rot 2011- Domaine des Terres Falmet - Réserve 2011
8 : AOC St Chinian - Rot 2011- Domaine des Terres Falmet - Ivresse des Cimes
9 : AOC Languedoc Pézenas - Rot 2011- Villa Tempora
10 : AOC Languedoc Pézenas - Rot 2011 - Villa Tempora - le Démon de Midi

Verkostungsnotizen :



DOMAINE DE TREPALOUP
 
LANGUEDOC - ROUSSILLON / AOP Languedoc Sommieres

Rémi VANDOME
Besitzer 

 

Rue du moulin d'huile
30260 SAINT CLEMENT
Tel : +33 (0)4 66 77 48 39
Fax : +33 (0)4 66 77 55 21
trepaloup@gmail.com
www.domainetrepaloup.com

Sprachen : FR, DE, EN

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 25%

Anbau :  Bio-zertifiziert

Jahresproduktion : 40,000 Flaschen

Preis-Segment : 2.80 - 5.50 €

Firmentyp :  Winzer(in)

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  Wir haben keinen Vertrieb in Berlin und
Ostdeutschland

Firmenportrait :
Der 15 Hektar umfassende Weinberg liegt 45 km nördlich von Montpellier. Inmitten der Hügel und
dem Heideland nahe der Cevennen, befindet er sich im Herzen der AOP Languedoc-Sommières. Das
Weingut wurde vor 12 Jahren von zwei Brüdern übernommen: Rémi und Laurent Vandôme. Es ist seit
2003 biozertifiziert.

Der Sortenbestand ist sehr vielfältig. Als weiße Rebsorten haben wir Sauvignon, Viognier, Muscat
Petits Grains, Grenache blanc, Roussanne und Vermentino. Als rote Syrah, Mourvèdre, Cinsault,
Grenache noir, Carignan, Merlot und Marselan.

Wir bieten ein breites Weinsortiment in AOP Languedoc Sommieres und AOP Languedoc sowie IGP
Pays d'Oc und IGP Cévennes. Der moderne Gärkeller ermöglicht eine punktgenaue Weinherstellung
mit Temperaturregelung.

Auf dem Weinberg wachsen auch Oliven- und Feigenbäume. Wir empfangen unsere Kunden im
Probierkeller des Weingutes in einem traditionellen Bauernhaus im Zentrum des alten Dorfes St
Clément.

Medaillen und Auszeichnungen :
Clos des Oliviers AOP Languedoc Sommières:
Robert Parker the Wine Advocate - 90 Punkte
Guide Hachette
Guide Gilbert et Gaillard
Auswahl Meininger Verlags Haus

Les Costes AOP Languedoc:
Guide Hachette, Guide Gilbert et Gaillard



35Weine in der Verkostung :
1 : AOP LANGUEDOC SOMMIERES ROT 2012, LE CLOS DES OLIVIERS
2 : AOP LANGUEDOC ROT 2012, LES COSTES
3 : AOP LANGUEDOC WEISS, 2012, LES PIERRES BLANCHES
4 : IGP PAYS D'OC ROT 2012, RESERVE
5 : IGP PAYS D'OC ROT 2013, SYRAH
6 : IGP PAYS D'OC ROSE 2013
7 : IGP PAYS D'OC WEISS 2013, SAUVIGNON

Verkostungsnotizen :



JUBULA SELECTION
 
LANGUEDOC-ROUSSILLON / DIVERSE APPELLATIONEN - AOC Côtes de Thongue, AOC La
Clape, AOC Coteaux du Languedoc, AOC Minervois & Minervois La Livinière

Carmen UHL
Geschäftsführer 

 

12 Rue de l'industrie
ZI Sud
34880 LAVERUNE
Tel : +33 (0)4 67 13 23 67
Fax : +33 (0)4 83 07 57 53
uhl@jubula-selection.eu
www.jubula-selection.eu

Sprachen : FR, EN, DE

Technische Daten :
Umsatzanteil im Export : 

Anbau :  Konventionell - Integriert - Öko
Umstellung - Bio-zertifiziert 

Jahresproduktion :  

Preis-Segment : 2.40 - 14.40 €

Firmentyp :  Agent

Derzeitige Importeure auf diesem Markt und Exklusivitäten :  KaDeWe - Vinorium Witten - Clarion
Hotel Hirschen Freiburg - Road Wine Rosbach - Maison Lanz Frankfurt - Tour des Vins Offenbach - Chez
Bruno Berlin-Zehlendorf - Winery Heilbronn

Firmenportrait :
Die französische GmbH JUBULA SELECTION begleitet ihre Weinproduzenten bei deren
Exportbestrebungen in deutschsprachige Länder. Carmen Uhl, Geschäftsführerin von JUBULA
SELECTION, lebt seit 25 Jahren bei Montpellier, der Hauptstadt der Region Languedoc-Roussillon
und hält sich auch regelmäßig in anderen Weinanbaugebieten Frankreichs auf. Aus Liebe zum Wein
und der unmittelbaren Nähe zu den Winzern entstand nach strengen Kriterien JUBULA SELECTION,
eine persönliche Auswahl hervorragender Weine.

Die hier vorgestellten Domänen sind:
- Château Rouquette-sur-Mer : AOP La Clape
- Château Sainte Eulalie : AOP Minervois & Minervois La Livinière
- Domaine Clos Bagatelle : AOP Saint Chinian
- La Bergerie du Capucin : AOP Coteaux du Languedoc/Pic Saint Loup
- Domaine Bort : AOP Coteaux du Languedoc
- Domaine Saumarez : AOP Coteaux du Languedoc/Grés de Montpellier

Medaillen und Auszeichnungen :
KaDeWe - Vinorium Witten - Clarion Hotel Hirschen Freiburg - Road Wine Rosbach - Maison Lanz
Frankfurt - Tour des Vins Offenbach - Chez Bruno Berlin-Zehlendorf - Winery Heilbronn



36Weine in der Verkostung :
1 : Château Rouquette-sur-Mer Cuvée Esprit Terroir 2013
2 : Château Rouquette-sur-Mer Cuvée Henry Lapierre RG 2012
3 : Château Sainte Eulalie Sauvignon Weiss 2013
4 : Château Sainte Eulalie Cuvée La Cantilène RG 2012
5 : Domaine Bort N°1 Weiss 2013
6 : Domaine Bort N°1 Rot 2012
7 : La Bergerie du Capucin Dame Jeanne Weiss 2013
8 : La Bergerie du Capucin Dame Jeanne Rot 2012
9 : Clos Bagatelle Donnadieu Rot 2012
10 : Clos Bagatelle Veillée Automne 2010
11 : Domaine Saumarez 'S' Weiss 2013
12 : Domaine Saumarez 'S' Rot 2012

Verkostungsnotizen :
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